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pro venkovni vareni.
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Big Green Egg popis

Nejlepsi keramika a vylepsené detaily

VIKO S KOMINEM

Keramické viko s kominem, které je mozno lehce
otvirat a zavirat diky pruzinovému mechanismu.
Keramicky material je pokryty ochrannou glazurou.
Vysoké izolaéni a akumulaéni viastnosti
Spickového keramického materidlu vytvari uvniti
EGGu dokonalou cirkulaci vzduchu, diky které

jsou jidla varena rovnomérné a chutné.

KERAMICKY PRSTENEC
Prstenec je poloZeny na topenisti (ohnisti).
PUsobi jako tepelny difuzér, pokladaji se na néj
rosty a convEGGtor.

KERAMICKE OHNISTE

__ LITINOVY rEGGulator

POKLOP S DVOJi FUNKCi
PUsobi dvojim zptsobem, reguluje proudéni
vzduchu a tim i pfesné ovlada teplotu

__ TEPLOMER DO VIKA

Ohnisté je vloZeno v zakladné, tj. spodnim glazovaném
dilu EGGu a sype se do n&j dfevéné uhli. Je vybavené
perforovanym litinovym rostem a sofistikovanymi
boc¢nimi otvory, které spolu se spodnimi vétracimi
dvitky a rEGGulatorem zabezpecuji dokonalé spalovani
a optimalni proudéni

vzduchu.

ZAKLADNA

0dolna keramika s vysokymi izola¢nimi
a akumulaénimi vlastnostmi. Glazura odolava
vlivim pocasi, blednutf, zpeviuje keramiku.

— aovladaji teplotu. UmoZnuji snadné odstranéni popela.

Presné mérfi vnitfni teplotu a monitoruje
proces vareni bez otevirani EGGu.

NEREZOVY ROST
Nerezovy rost se uziva jako zakladni rost
pro grilovani a peceni. Je soucasti standardni vybavy.

__ LITINOVY OHNISTOVY ROST

Vklada se do keramického ohnisté.
Perforovany, zabezpecuje proudéni vzduchu
uvnitf EGG a zaroven umoZnuje propadavani
popela, ktery se po vareni snadno odstrani.

SPODNIi VETRACI DVIRKA

Spole¢né s rEGGulatorem ovladaji privod vzduchu

STAROVEKA MOUDROST A POPIS
INOVATIVNI TECHNOLOGIE

Princip fungovani Big Green Egg ma své koreny v daleké historii.

Pred vice nez 3000 lety se ve vychodni Asii pouzivalo jako tradicni
hlinéna pec na drevo. To je misto plvodu a nasledného osvojeni
Japonci, ktefi ho s laskou nazyvali .kamado" coz v prekladu znamena
pec nebo krb. Zacatkem minulého stoleti ho v Japonsku objevili
americti vojaci a odvezli domd jako suvenyr. Model se staletou
tradici se v Atlanté (stat Georgia, USA) postupné zdokonaloval
pomoci soucasnych védomosti, vyrobnich technik a inovativnich
materiald. Dokonce revoluéni technologie keramiky z NASA prispéla
ke vzniku jedineéného zafizeni pro venkovni vareni: Big Green Egg.

TAJEMSTVI BIG GREEN EGG

Japonci, Ameri¢ani, Cesi: kazdy, kdo ochutnal jidlo pFipravené na
Big Green Egg, okamzité propad| této jedinecné lahodné chuti. Co
je tajemstvim EGG? Vlastné je to spiSe kombinace vice véci. Je to
keramika, ktera odrazi teplo, diky ¢emu vznika proudéni vzduchu,
které zpusobuje, Ze takto pripravena jidla jsou vyjimecné krehka.
Je to dokonala cirkulace vzduchu, ktera rovhomérné pripravuje
potraviny pfi pozadované teploté. A je to skutecnost, Ze teplotu

je mozné regulovat a udrzovat absolutné presné. Ani extrémni
venkovni teplota nema diky kvalitni a tepelné izolované keramice
néjaky vliv na teplotu uvniti EGG. A v neposledni fadé je to jeho
vzhled a prirodni zptsob pfipravy jidla.

DOZIVOTNI KVALITA

Za Big Green Egg si 100% stojime. Proto ziskate dozivotni zaruku
na material a konstrukei vSech keramickych dil EGG. Zarfizeni je
vyrobené z vyjimecné kvalitni keramiky. Tento material ma extrémni
izolaCni vlastnosti a v kombinaci s riznymi patentovanymi kom-
ponenty ziskava EGG svoji jedinecnost. Keramika odolava extrém-
nim teplotam i teplotnim vykyvim. Zafizeni EGG mUzete pouzivat
nescetnéekrat bez toho, aniz by poklesla jeho kvalita. Takze je Uplné
prirozené, ze si cela nase spolecnost za systémem EGG stoji.



Nejlepsi keramika
Vylepsené detaily

Na prvni pohled se miiZe zdat, Ze mezi dnesnim

a puvodnim modelem Big Green Egg, ktery byl na trh uveden
v roce 1974, existuji jen minimalni rozdily. Nicméné zdani
klame. Od té doby doslo k fadé technologickych uprav

a inovaci, ve kterych budeme i nadale pokracovat. Chceme
totiz, aby Big Green Egg bylo nejlepsi kamado nejen dnes,
ale i v budoucnu.

Presné nastaveni
teploty

Vyrobeno v
Severni Americe

Vysoce kvalitni
keramika vyvinuta
v NASA

Jednoduché
zapaleni a priprava
za 15 minut

-z Podivejte se,
. jak se vyrabi
Big Green Egg.



Zakladni sestava Big Green Egg:

Vy 4 Balicek "Easy start’
Bi g Gre en E gg ® Specidlné pro zacatecniky pracujici se zafizenim EGG jsme vytvorili startovact balicek
o

s nejdulezitéjsimi zakladnimi prvky. A seznam toho, co si budete pfat k narozenindm mate hotovy.
L ] k Y 1
as a na nl — Ash Tool
p f\ Pohrabac
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Jako spravny gurman jste si jednou véci rozhodné jisty: s Big Green Eqg *--.._!..-
pnnes’ete_ do’doml_l (vtedy dovzalfrady, I’la toefasu nebt_) na balkén) pec kal_nado convEGGtor + convEGGtor Basket
v prémiové kvalité. Kromé grilovani miiZete na Big Green Egg potraviny convEGGtor + nerezovy ko3
péct, udit, napafovat nebo (pomalu) vafit. Protoze EGG neni obycejny gril, pro convEGGtor
ale kompletni venkovni kuchyné, ve které si mizete upéct pizzu, vyudit

ryby, pomalu dusti maso a pouzit vSechny techniky pripravy, které
nabizi bézna trouba. Kulinarské moznosti, které nabizi Big Green Egg,
jsou nekonecné. Otazkou tedy neni pro¢ EGG chcete, ale ktery ze 7 modela
bude pro vas nejlepsi. Proto jsme zde pripravili zakladni popis nasich
modelt. Sami se pfesvédcte, Ze bez ohledu na to, jak mala nebo velka je
vase rodina, okruh pfatel nebo vase zahrada (Ci terasa), vzdycKky je tu

. L Charcoal Starters
pro vas to spravné EGG! Podpalovaée

E—

Preminm
Quality.

. Big&m)
. Green(™)) .
I Egg IV

Mini MiniMax Small Medium Large

XLarge 2XL
vezmeéte své Sikovny model skromnéjsi uzijte si univerzalni spousta mista perfektni
EGG s sebou na stal velikost, s rodinou pro kazdou pro vareni pro vice hostli
pf}gﬁg;m aprateli BE S IntEGGrated Nest+Handler 100% Natural Charcoal

IntEGGrovany pojizdny Dievéné uhli Premium
stojan+drzadlo



Ceny uvedené u vech modell Big Green Egg
nezahrnuji stojany, stoly a pfislusenstvi.

Velké, vétsi, nejvétsi. Big Green Egg 2XL je
nejvétsim ¢lenem rodiny Big Green Egg a je
nejvétsi peci kamado na trhu. Na tomto
modelu je plsobiva jeho hmotnost, objem,
vyska i plocha na vareni. Model 2XL je
opravdu nepfehlédnutelny. Ale nezaostava
ani svym vykonem. Pomoci IntEGGrovany
pojizdny stojan+drZzadlo model 2XL porad
lehce premistite. Diky Sikovnému mechanis-
mu pantd je i otvirani EGG Uzasné jedno-
duché. Z hlediska formatu a kulinafskych
moznosti je sice skute¢nou hvézdou, ale
nastésti bez hvézdnych manyru.

Specifikace

Rost: @ 74cm

Varna plocha: 4.336 cm?
Vaha: 170 kg

Vyska: 90 cm

Kod 120939
Cena s DPH 92.668 K¢

2XL

EGG
IntEGGrovany pojizdny stojan+drzadlo

Baliéek + 2ks pulkruhovy pecici kdmen pro

"Easy start”
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convEGGtor + convEGGtor nerezovy kos
- Drevéné uhli Premium 9 kg
+ Podpalovace
* Pohrabac

Cena s DPH 115.803 K¢

Mate velkou rodinu nebo velkou partu
kamaradd? Nebo jste profesionalni kuchar

a pfipravujete catering pro velké skupiny lidi?
Potom je vasi idealnim partakem Big Green
Egg XLarge. Pomoci ného mUzZete pfipravit
lahodna jidla i pro velké skupiny osob. Na
ploSe vafeni s praimérem 61 cm Ize pfipravit
velké kusy masa, ryb a dokonce i vice pizz.
Ze by vdm 61 cm nestagilo? Tak plochu na
vareni jednodu$e zvétSite pomoci 5-ti dilné
sady EGGspander. Varit tak budete opravdu
na vysoké Urovni.

Specifikace

Rost: @ 61 cm

Varna plocha: 2.919 cm?
Vaha: 99 kg

Vyska: 78 cm

Kod 117649
Cena s DPH 59.853 K&

XLarge

- EGG

+ IntEGGrovany pojizdny stojan+drzadlo

+ convEGGtor + convEGGtor nerezovy kos
+ Drevéné uhli Premium 9 kg

+ Podpalovace

* Pohrabac

Cena s DPH 80.134 Ké&

Large

- EGG
» INtEGGrovany pojizdny stojan + drzadlo

Baliéek + convEGGtor + convEGGtor nerezovy ko$

» Drevéné uhli Premium 9 kg

"Easy start” [

Cena s DPH 55.693 K&

Large

Big Green Egg Large je nejobliben&jsim
¢lenem rodiny Big Green Egg. Na ploSe vareni
v modelu Large pohodIné pfipravite véechna
sva oblibend jidla pro rodinu i pratele. Atoi
vSechno naréz, protoZe na modelu Large
mate dost prostoru na vareni pro 8 lidi. Diky
tomu jednodus$e uvafite na EGG Large
kompletni tfichodové menu. Chcete

ze svého EGG vytéZit co nejvice? Potom je
pro vas model Large dokonalou volbou,
protozZe pravé k tomuto modelu je dispozici
nejvice pfislusenstvi. A tak jsou moznosti
vyuziti EGG Large opravdu nekonecné.

Specifikace

Rost: @ 46 cm

Varna plocha: 1.688 cm?
Vaha: 73 kg

Vyska: 84 cm

Kod 117632
Cena s DPH 39.914 K¢
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Medium

dostatecné velké, abyste na ném mohli ugrilovat, vyudit, podusit
nebo upéct pro 6 az 8 osob. S modelem Medium mUzZete bez obav
pohostit celou rodinu i s pfibuznymi nebo prateli. | proto je toto EGG
jednim z nasich nejoblibené&jsich modelt. S vhodnym convEGGtorem
a pecicim kamenem proménite své Big Green Egg Medium jednim
pohybem na pec na pizzu, ve které si muZete udélat tu nejlepsi pizzu.
Protoze i kdyZ se tento model EGG jmenuje Medium, je vdechno
moZné, jen ne prameérné!

Specifikace

Rost: @ 38 cm

Varna plocha: 1.140 cm?
Vaha: 51 kg

Vyska: 72 cm

Kod 117625
Cena s DPH 31.263 K&

Medium

+EGG

* INtEGGrovany pojizdny stojan+drzadlo
* convEGGtor

+ Drevéné uhli Premium 4,5 kg

* Podpalovace

* Pohrabac

Cena s DPH 44.245 K&

MiniMax

MoZnd nema Uplné oslnivy vzhled, ale svym vykonem vas Big Green
Egg MiniMax rozhodné oslovi. Je jen o 7 cm vy3$Si neZ Big Green Egg
Mini, ale ma o hodné vétsi plochu na vareni, kterd je srovnatelna

s Big Green Egg Small. A tak nabizi dostatek prostoru na vareni

pro 4 a7 6 osob. A ani zdaleka nenf tak téZky! Na zdvihnuti 35-kilového
MiniMaxu nepotfebujete byt profesionalni vzpéra¢. Standardné je
dodavan v mobilnim nosici EGG Carrier, takZe pfemistit jej kamkoliv
neni zadny problém. VylepSete si jej pomoci pfenosného stojanu

a akaciovych postrannich stolku. Budete moct vafit v pohodiné pra-
covni vysce, kdekoliv budete chtit.

Specifikace

Rost: @ 33 cm

Varna plocha: 855 cm?
Vaha: 35 kg

Vyska: 50 cm

Soucasti Mobilni nosi¢ EGG Carrier
Kod 119650
Cena s DPH 25.652 K¢

MiniMax

+ EGG (véetné mobilniho nosice EGG Carrier)
» convEGGtor

+ Dfevéné uhli Premium 4,5 kg

+ Podpalovace

+ Pohrabac¢

Cena s DPH 28.924 K¢

Small

Je vareni pod Sirym nebem vysadou jen téch co maji zahradu?
Jasné, Ze ne! Big Green Egg Small je oblibenym spolubydlicim v byté
s balkénem nebo lodZii. Model Small je kompaktni a prece si v ném
uvarite i modré z nebe pro 4 az 6 osob. ProtoZe rost modelu Small je
poloZeny niZze nez u modelu MiniMax, je Small vhodnéjsi na pfipravu
véts§iho mnoZstvi jidla, i kdyZ maji oba dva modely stejnou plochu
na vafeni. Model Big Green Egg Small je mozna maly, ale vykon ma
vic nez velky!

Specifikace

Rost: @ 33 cm

Varna plocha: 855 cm?
Vaha: 36 kg

Vyska: 61 cm

Kod 117601
Cena s DPH 23.728 K¢

Small

*EGG

* Pojizdny stojan

+ convEGGtor

+ Dfevéné uhli Premium 4,5 kg
+ Podpalovace

+ Pohrabac

Cena s DPH 32.232 K&

Mini

Big Green Egg Mini je nejmensi a nejlehéi ¢len rodiny Big Green Egg.
Je idedlni na to, abyste ho s sebou vzali stanovat, nebo si ho pfibalili
na vylet nebo na piknik. Nebo si ho mlzZete doma postavit rovnou

na stal. Ale abychom byli upfimni: kdyZ budete mit tento model EGG,
pravdépodobné uz bez néj nikam nevyrazite. Diky nizké hmotnosti
premistite model Mini Uplné jednoduse. Ale mUzZete si to ulehdit jesté
vice, a to pouzitim podstavce pro model Mini. Vafite vétSinou pro 2 az
4 0soby? Potom je tato lehka vaha, vhodna na cestovani, vasim
idedInim modelem Big Green Egg.

Specifikace

Rost: @ 25 cm

Varna plocha: 507 cm?
Vaha: 17 kg

Vyska: 43 cm

Kod 117618
Cena s DPH 15.872 K&

EGG Carrier Mini
Kod 116451
Cena s DPH 2.565 K¢&

Balicek
"Easy start

"
Mini

+EGG

+ Podstavec pod EGG Mini

* convEGGtor

+ Drevéné uhli Premium 4,5 kg

+ Podpalovace
+ Pohrabac

Cena s DPH 21.132 K& 13
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VSESTRANNOST BIG GREEN EGG...

..PO CELY ROK!

UZIJTE SI TY NEJKRASNEJSI CHVILE
SE SVYMI BLIZKYMI

Na nasledujicich strankach se dozvite vice o riznych
technikach vareni, prislusenstvi a zjistite, jaké moznosti
Big Green Egg nabizi.




Potrrebné
prislusenstvi
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Nerezovy rost
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convEGGtor
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pecemm plzzy

Pizza Margherita

Porce: 2 pizzy (0 25-30 cm)

INGREDIENCE

TESTO

250 g mouky (prednostné typ "00")
+ extra pro posypani

25 g Gerstvych kvasnic

nebo 8 g suchého drozdi

150 ml vlazné vody

1 polévkova IZice olivového oleje

+ extra na mazani

1 Izicka cukru

RAJCATOVA OMACKA

1 maly strouzek ¢esneku

5 listu bazalky

3 polévkové Izice olivového oleje

1 plechovka raj¢atovych kostek (400 g)

NA POSYPANi

2 mozzarelly, kazda o hmotnosti 125 g
10 Cerstvych listl bazalky

2 |Zice extra panenského olivového oleje

PRISLUSENSTVI
convEGGtor

nerezovy rost

pecici kdmen

hlinikova lopata na pizzu
kraje¢ na pizzu

PRIPRAVA

1. Mouku se Spetkou soli dejte do misy.

V jedné tfetiné vlazné vody rozmichejte
kvasnice a pfidejte do mouky. Dolijte zbytek
vody a promichejte. Pfidejte olivovy ole;

a cukr. Takto pfipravenou smés hnétejte

po dobu alespori 5 minut, snadnéjsi je to
pomoci kuchyriského robota.

2. Vyklopte tésto na pracovni desku a hnétte
ru¢né dalsi minutu. Misu vymazte, vytvarujte
tésto do pékné koule a vloZte do misy.
Zakryjte Cistou vihkou utérkou a nechte
kynout po dobu 2 hodin.

3. Mezitim si oloupejte a najemno nakrajejte
cesnek. Jemné nakrajejte listky bazalky.

Do hrnce nalijte olivovy olej a zahrejte.
Postupné vioZte do hrnce vSechny ingredience
na omacku a dle chuti pridejte sdl a pepf.
Privedte k varu, pak sniZte teplotu a nechte
asi 5 minut mirné dusit. Takto pfipravenou
omacku namixujte ruénim mixerém a prelijte
do misky.

VAREN(

1. Zapalte dfevéné uhli v Big Green Egg,
vloZte convEGGtor, rost a pecici kdmen,
zahfejte na 275-300°C. Mezitim rozdélte

tésto na poloviny a vytvarujte na 2 bochanky.

Pracovni plochu posypte moukou, poloZte
bochanek tésta a vyvalejte valeckem
na tésto do tvaru pizzy.

2. Hlinikovou lopatu na pizzu posypte
moukou a vyvalené tésto na ni pfemistéte.
Pomoci |Zice rozetfete od stfedu ke krajum
polovinu pfipravené omacky. Mezi okrajem
pizzy a omackou nechejte trochu mista.
Jednu mozzarelu rozlamejte na kousky a
dejte na pizzu.

3. Posypte pecici kdmen moukoul.
Pripravenou pizzu presunte na pecici kamen,
zavfete viko a pecte asi 5 minut, dokud
nebude pizza hotova. Mezitim si z druhé
poloviny tésta a surovin pfipravte stejnym
zpUsobem druhou pizzu.

4. Vytdhnéte pizzu z EGG. Pokapejte
olivovym olejem a posypte listky bazalky.
Hotovou pizzu nakrdjejte a muZete podavat.
Stejné tak pfipravite a upecete i druhou
pizzu.

Strana 58

Tip: proc také nevyzkouset peceni
chleba, kolact nebo brownies.
MoZnosti jsou nekonecné!
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Perfekini
vZOr
grilovani:
ve trech
ruznych
urovnich
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Zpét ke klasickému grilovani:
snadna cesta s litinovym roStem
umisténym nad ohnistém.
Vytvorte podpisovou grilovaci
znacku diky Maillardové reakci
(karamelizace bilkovin) tim, ze
jidlo na rostu pootocite 0 90°.

Kratké a rychlé grilovani:

co nejnize ve vasem EGG,
pfimo nad Zhnoucim uhlim.
Také znamé jako grilovani

ve stylu ,cowboy". Umistéte
viceuroviovy stojan z 5dilné
sady EGGspander na samé dno
vaseho EGG s litinovym roStem
pro MiniMax.

Toto nastaveni je mozné
pouze u Big Green Egg Large

Grilovani na vyssi arovni:

a udrZeni vaseho jidla v kontaktu
s grilem po delSi dobu. Vytvorte
vice prostoru mezi dfevénym
uhlim a vasim pokrmem pomoci
nerezového koSe pro convEGG-
tor, na ktery ale tentokrat umistite
rost. Silngjsi kusy masa tak
muUZete grilovat déle. Litinovy
roSt nadale zajisti stejny grilovaci
efekt.

Grilovany hovézi hok

INGREDIENCE
1 hovézi bok pFiblizné 1.5 kg

BYLINKOVY OLEJ
1 bila cibule

3 vétvicky Salvéje

3 vétvicky oregana

3 vétvicky rozmarynu
200 ml olivového oleje

PRISLUSENSTVI
litinovy rost
digitalni teplomér

PRIPRAVA

1. Zapalte dfevéné uhliv Big Green Eqg,
umistéte litinovy rost a zahfejte na teplotu
250°C.

2. Mezitim odstranite blanu z hladké strany

masa. Udélate to tak, Ze mezi blanu

a maso vloZite ostfi noze a dlouhym fezem

podélné odfiznete. Z kazdé strany odfiznéte
tenky kousek masa. Ty pak mUzZete pozdéji

ugrilovat a snist.

3. Pro pfipravu bylinkového oleje oloupejte

a nakrajejte cibuli. Otrhejte listky Salvéje,
oregdna a rozmarynu, a nakrajejte. Smichejte
cibuli s bylinkami a olivovym olejem.

VARENI

1. PoloZte maso na rost a nechte pfiblizné

2 minuty grilovat. Otocte o devadesat stupnid
a grilujte dalsi 2 minuty, abyste na mase
vytvorili pékny grilovaci vzorek.

Tip: Litinovy rost je skutecnou
nutnosti pro vylepseni chuti,
barev a vini vasich ingredienci.

X E' :

Potrebné
prislusenstvi

Litinovy rost

2. Maso otocte a stejné tak 2 x 2 minuty
grilujte i z druhé strany. Teplota uvnitf masa
pro steak medium-rare je 53°C. Snadno

ji zméfite pomoci digitalniho teploméru.
Jakmile dosdhnete uvnitf masa poZzadované
teploty, vytahnéte maso z EGG a pfikryjte
alobalem. Takto nechte pfiblizné 6 minut
odpocinout.

3. Na zavér maso posolte a popeprete

a nakrajejte na tenké platky nebo kousky.
Lehce prelijte bylinkovym olejem a podavejte.
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Tip: Pred pripravou potrete panev papirovou
utérkou s kapkou oleje. Pro dosaZeni
nejlepsich vysledki by mél byt vas wok extra
horky. To znamend, Ze byste méli zbytek
oleje smichat s ingrediencemi nebo pridat
do woku olej a ingredience soucasné, aby se
olej nespalil.

- Zaéngmq
se smazenim

Pad Thai s kurecim masem

INGREDIENCE

PAD THAI

400 g ryzovych nudli (5 mm)
400 g kurecich stehen

100 g hub shiitake

1 Gervena paprika

1 cibule

3 strouzky ¢esneku
koriandr podle chuti

4 vejce

3 jarni cibulky

Y, Cervené chilli papricky

6 IZic slunecnicového oleje
1 IZicka ZIuté kari pasty
125 g fazolovych klickd

OMACKA

2 |Zice sladké chilli omacky

2 |Zice rybi omacky

2 |Zice zazvorového sirupu

2 |Zice Gistého tamarindu (assem)

PRISLUSENSTVIi

koS pro convEGGtor

wok panev z karbonové oceli s bambusovou
Spachtli

PRIPRAVA
1. Zapalte uhli v Big Green Egg a zahrejte
na teplotu 230-240 °C.

2. Mezitim uvarte ryZové nudle podle navodu
na obalu. Smichejte vSechny ingredience
na omacku.

3. Kufeci stehna nakrajejte na nudlicky.
Nakrajejte houby shiitake na platky.
Rozkrojte ¢ervenou papriku, odstrante
jadfinec a seminka, a duzinu nakrajejte
na prouzky. Oloupejte a nakrajejte cibuli

a Gesnek. Otrhejte listky koriandru a nasekejte.
Jarni cibulku nakréjejte na kole¢ka. Odstrarite

jadfinec a seminka z chilli papri¢ky a duzinu
nakrajejte na kolecka. Rozklepnéte vejce.

VARENI

1. Postavte wok panev do kose

pro convEGGtor a takto umistéte do EGG.
Pockejte 5 minut, dokud se panev nenahreje.

2. Do rozpalené panve dejte 4 IZice
slunecnicového oleje a pFidejte kufeci
nudlicky. Nechte par minut smazit. Jakmile

se maso zacéne zbarvovat, pridejte kari pastu.

Opét nechte chvili smazit, dokud neucitite
vuni kari.

3. Pridejte shiitake, papriku, cibuli, esnek
a nasledné vSechny ingredience pro pfipravu
thajské omacky. Ddkladné promichejte.

4. Nudle smichejte s kufeci smési a podle
chuti pridejte sUl a pepf. Pfesunte smés
na jednu stranu woku. Nalijte zbytek
slunecnicového oleje na préazdnou stranu
ve woku a osmaZzte na ni vejce.

5. SmaZena vejce opét vmichejte lehce

do smési, zkontrolujte, zda jsou nudle horké,
a prendejte do misky. Na dalSich par sekund
nechte ve woku osmahnout fazolové klicky
a opét promichejte se smési pad thai.

6. Dozdobte pad thai chilli paprickou a jarni
cibulkou.

Potrebné
prislusenstvi

Wok panev z karbonové
oceli s bambusovou
Spachtli

Ko$ pro convEGGtor




Tip: pro dosazeni jesté lepsi chuti zvoli
drevéné stépky pro kratSI Zauzen’
udici Spaliky pak pro

byste se chtéli o

podivejte se na

Zacnémes ... id ., RNICE) S
pomalym pecenlm | et & Bl N potiene

Dlouhé peceni a
nizka teplota:
prijakém nastaveni?
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Priprava je jednoducha, nechte ¢as udélat

veskerou praci a Uzasné vysledky vas ohromi.

Jaké je ale idedlni nastaveni EGG? MUzete se
rozhodnout pro pomalé pe¢eni pomoci con-
VEGGtoru nebo do kose convEGGtoru umistit
dva poloviéni kameny convEGGtoru. Rozdil
zavisi na velikosti povrchu pro vareni, ktery
vytvorite, a odpovidajicich teplotach:

convEGGtor ko$ +
2x poloviéni kdmen convEGGtor =
70°C —180°C

convEGGtor
(s kosem convEGGtor nebo bez néj) =
80°C — 350 °C

peceny

veprovy

bucek

INGREDIENCE

1 kg veprového bucku bez kize
2 |Zice Gesnekového pyré
morska sul

5 vétvicek tymianu

2 vétvicky rozmarynu

6-8 bobkovych listl

PRISLUSENSTVi

convEGGtor

nerezovy rost

bezdratovy teplomér s dvojitou sondou

PRIPRAVA

1. Tuénou ¢ast bucku lehce nafiznéte do tvaru
mrizky, aby bu¢ek mohl absorbovat vice chuti.
Bulcek z obou stran potete Gesnekovym pyré
a hodné posolte morskou soli. Zakryjte

a nechte pfes noc uleZet v lednicce.

VAREN(

1. Vytahnéte bucek z lednice. Spodni vétraci
dvitka EGG nechte UpIné otevrena,

do drevéného uhli vioZte tfi podpalovace

a zapalte. Nechte viko EGG 10-12 minut
oteviené. Mezitim potfete korenim masovou
stranu bdcku, ¢astecné pak i tu¢nou stranu.
Trocha kofeni na tu¢né strané v prabéhu
peceni zajisti, Ze bacek absorbuje vice chuti
a maso bude jesté lahodnéjsi.

2. Umistéte convEGGtor a nerezovy rost

do Big Green Egg. PoloZte maso tuénou stranou
na rost, aby se chut dostala do masa a zaroven
se nespalilo. Na convEGGtor doporucujeme
poloZit odkapavaci pekacek, do kterého bude
odkapavat prebytecny tuk, ktery by jinak kapal
pfimo do ohné a vytvarel spoustu kourfe.
Zavrete viko EGG a nastavte teplotu na 100

°C. Takto nechte bacek asi 3 hodiny pomalu
péct, dokud uvnitf masa nedosahnete teploty
77 °C. To mUZete jednoduse zméfit pomoci
bezdratového teploméru s dvojitou sondou
nebo digitalnim teplomérem.

Nerezovy rost

——

convEGGtor

3. Vytahnéte bucek z EGG jakmile dosahne

v jadru masa nastavené teploty. MUzete
nakrajet na platky a ihned podavat. Nebo
platky jesté grilovat pfi teploté 230 °C

(bez convEGGtoru) asi minutu z kazdé strany.
Dalsi moznost je bacek nechat vychladnout
(prikryjte a dejte do lednice), poté nakrajet

na platky a nasledujici den je grilovat. Nebo
snist nakrajené platky Cerstvého bucku a zbylé
platky druhy den ugrilovat.
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Vyzkouseﬁe je vsechny
a popustie uzdu sve
kreativité a fantazii.




Big Greoen BEggss

5-Piece EGGspander Kit
5-ti dilna sada EGG-
spander (doporuc¢ujeme)

XLarge 121226  9.299 K¢
Large 120762 6.060 K¢

26

Sada
EGGspander

Nekoneéné moznosti vareni.

U )

Povolte uzdu své kulinarské fantazii s 5-ti dilnou sadou
EGGspander. Diky této sadé je mozné pouzit rizné techniky
vareni ve stejnou dobu. Tato nova, skvéle promyslena sada
nastroju se sklada z dvoudilného viceturoviiového rostu,
nerezového kose pro convEGGtor a 2 polovicnich nerezovych
rostu. Diky tomu je sada EGGspander dokonalym zakladnim
balickem pro vSechny fanousky EGG.

Pokud jsou vSechna tato rlizna nastaveni a varianty pro vas stale
nedostacujici, urcité si vyberete ze Siroké nabidky pfislusenstvi

a doplnkd tak, abyste mohli v EGG pfipravovat jidla vasi oblibenou
technikou vareni.

2-Piece Multi Level Rack
2-dilny viceuroviovy rost
XLarge 121219 4.778Ke
Large 120755 3.285K¢

1-Piece convEGGtor Basket
1-dilny nerezovy kos

pro convEGGtor

XLarge 121196 3.207 K& XLarge 121202 1.507 K&
Large 120724 1.764 KE Large 120731 930 K&

Half Stainless Steel Grid
Pulkruhovy nerezovy rost

Multi-zéna (pfimé a nepfimé)
vafeni

Sada EGGspander umoZriuje
pfipravu pokrmu pfimym

i nepfimym varenim zaroven.

Nerezovy kos pro convEGGtor
UmozZhuje snadné a pohodIné

umisténi a vyjmuti convEGGtoru.

Ko$ je kompatibilni'i pro panev
wok z karbonové oceli na
pfipravu skvélych wokjidel.

Vareni na vice urovnich
Nabizi rozSifenou kapacitu

pro pfipravu nékolika jidel
najednou nebo pfi vareni

pro velké skupiny. Horni rost Ize
posunout dozadu pro snadny
pfistup k jidlu na spodnim rostu.

Cowboy styl grilovani
Otocenim 2-dilného
viceUroviiového rostu

ziskate idedlIni plochu pro
pfipravu masa v Cowboy stylu
pfimo nad Zhnoucim uhlim s
litinovym rostem pro MiniMax.

* toto nastaveni je moZné pouze
pro Big Green Egg Large.

Pizza & peceni

Pomoci convEGGtoru a peciciho
kamene jednoduse a rychle
pfeménite vase EGG na pizza
pec. Pro rozsifeni pecici plochy
pouzijte viceuroviovy rost.

i __#J

Nizka teplota &

pomala p¥iprava

Pouziti 5-dilné sady EGGspander
se dvéma pulkruhovymi pecicimi
kameny pro convEGGtor

pro pomalé vareni pfi nizké
teploté. Priprava po dlouhé
hodinypfi nizké teploté

pro dokonaly pokrm.
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Kazdé Big Green Egg si zaslouzi to nejlepsi
umisténi nebo zabudovani. Aby bylo chranéné

a v pripadé potreby jej bylo mozné jednoduse
pfemistit. Jakmile si vyberete model, ktery vam
vyhovuje, miiZete zacit stavét. Proménte své EGG
v dokonalou venkovni kuchyni tim, Ze ji date
pevny zaklad, vcetné pracovniho a ilozného
prostoru.

Portable Nest

Pfenosny stojan

Pokud jedete do kempu, parku
nebo na plaz, neni ddvod, pro¢
to nerozjet ve velkém stylu.
Jednodu$e vezméte svij
MiniMax v pfenosném stojanu
s sebou. Snadno jej rozloZite

a vase multifunkéni zafizeni
na vareni bude stat v pohodiné
pracovni vysce (vyska stojanu
je 60 cm!). Hotovo? Pak staci
zase jednoduse sloZit a mUzete
vyrazit!

MiniMax 120649 5.167 K&

Nest

Pojizdny stojan

Kazdé Big Green Egg se

v pojizdném stojanu citi jako
doma. KdyZ usadite EGG do po-
jizdného stojanu, uvidite jak vyros-
te. VySSi umisténi zajisti idealni

a pfijemnou pracovni vysku.
AvaSe zada to urcité oceni. Pojizdny
stojan je vyrobeny z praskované
oceli a pomoci étyr robustnich
kole¢ek muzete své EGG
jednoduse premistit.

XLarge 301079  7.856K¢
Large 301000  6.413KeE
Medium 302007  6.092 K&
Small 301062  5.167KE

IntEGGrated Nest+Handler
IntEGGrovany pojizdny
stojan+drzadlo

A je to tady, dva v jednom!
INtEGGrovany pojizdny stojan

a drzadlo, dva produkty spojeny
do jednoho ve stylovém
provedeni. Silny, stabilni pojizdny
stojan s masivnimi kolecky

a pevnym drzadlem je uréeny

k bezpe¢nému a snadnému
premistovani EGG. A to vie

v jednotném designu.

2XL 121011 12153 KE
XLarge 121158 10.100 K&
Large 120175 9.459 K¢
Medium 122285 8.946 K¢

Table Nest

Podstavec pod EGG ve stole
S podstavcem pod EGG

ve stole své Big Green Egg
doslova postavite na nohy. Tento
podstavec je specialné navrzen
na podepreni vaseho EGG

a na ochranu stolu, kuchyriského
ostrivku nebo vlastnoruéné
postavené letni kuchyné. Nikdy
nestavte Big Green Egg pfimo

na dfevény povrch.

2XL 1165638  2.084 K¢
XLarge 113238  1.443K¢
Large 113214 1.283K¢
Medium 113221 1.122Ke

Nest Utility Rack

Postranni drzak na pfislusenstvi

Kam odlozite convEGGtor nebo rost, kdyz je nebudete potfebovat?
Do Big Green Egg drzaku na pfislusenstvi samozfejmé!

Postranni drzak na pfislusenstvi pfipevnite k pojizdnému stojanu
EGG nebo k intEGGrovanému stojanu s drzadlem. A méa dostatek
sil, aby udrzel i pecici kamen. Silny pomocnik.

2XL, XLarge, Large, Medium, Small
122704 1.347 KE

Acacia Wood EGG Mates

Akaciové postranni stolky

Nové akaciové postranni stolky jsou skvélym doplikem pro vase

Big Green Egg. Jsou vyrobeny z masivniho akaciového dreva a diky
nim budete mit vase ingredience a nacini vzdy po ruce. Tvrdé akaciové
dfevo s vyraznym vzorkem se pouziva k vyrobé Spickového nabyt-

ku. Postranni stolky se daji velmi jednodus$e rozlozit a znovu sklopit,
samoziejmé jsou odolné vysSim teplotam. Prosté skvélé!

XLarge 121134 5291KE  MiniMax 121844  3.207 K¢
Large 121127 5291Ke  Small 120663  4.810KE
Medium 120670  4.810Ke

Acacia Table

Akaciovy stil

PFiroda si razi svoji vlastni cestu. Podivejte se na tento stul

z akatového dreva. Stul je vyrobeny ruéné z masivnich akaciovych
desek, ma pfirodni kresbu a jedine¢nou barevnou strukturu.
Proto je kazdy kus jedinecny. Akaciovy stdl proméni Big Green Egg
na kompletni letni kuchyni s dostatecnym prostorem na viechno
potfebné nacini a pokrmy. Pozn.: Nezapomerite také na podstavec
pod EGG ve stole!

160x80x80 cm 150x60x80 cm
XLarge 118264 21.323K¢ Large 118257 20.041 K&

Sada kolecek (2 ks)
nenisoucasti 120410 1.315K¢

Upozornéni: Nezapomerite také na podstavec pod EGG ve stole. 29



Modul:’u:ni
pracovni

stul EGG.

Jelikoz ani Rim nepostavili za jeden den, méli byste si
také dat cas na sestaveni vasi venkovni kuchyné. Zacnéte
se zdkladnim ramem pracovniho stolu pro EGG a pomalu
miuiZete pomoci pridavnych rama a vyplni rozsifovat

a pristavovat. Tak do toho!

Novy modularni pracovni stdl EGG je takové Lego® pro dospélé.
Systém je navrzen tak, aby vSechny komponenty byly
kompatibilni a daly se neomezené kombinovat. MUzete

tedy neustale ménit, pfistavovat a rozsifovat.

Pokud potrebujete velkou pracovni plochu, pak je tento
modularni pracovni stdl pro vas idealni. Vzhled a styl pracovniho
stolu mUzete snadno pfizpUsobit vasim poZadavkim a vkusu.
Modularni pracovni stll je stejné univerzalni jako samotné EGG.
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Pridejte rozsirujici modul. Vylepsujte
pomoci

dalsiho

prislusenstvi.

Expansion Frame Expansion Cabinet
Nastavbovy ram stolu Nastavbova skiinka
76X76XT7 cm THX76XT7 cm

120236 8.497 K¢ 122247 28.698 K¢

Bez vyplné z akatového dreva.

3-Piece Accessory Pack for

Caster Kit . Tool Hooks Modular EGG Workspace

Sada kolecek (2 ks) e Hacky na nacini Sada 3dilného prislusenstvi
10cm 25¢cm pro modularni pracovni stil EGG
120410 1.315Ke 120281 834 K& Jak poznate zkuSeného grilafe? Podle

pfesné zorganizovaného pracovniho

EGG Frame

EGG zakladni ram stolu
76x88X77 cm

2XL 121837  20.041 K&

Sada kolecek (2 ks) neni soucasti.

TEXTHXTT cm

XLarge 120229
Large 120212
Medium 122193

14.429 K¢
14.429 K&
14.429 K&

prostoru. S timto 3dilnym pfislusenstvim

mate ve na dosah a ruce mate volné
Vybelote si vsyplﬁ. pro EGG. Ulozte kofeni a bylinky

do odkladaci pfihradky, zavéste roli
kuchynského papiru / utérky na drzak
a popel uklidte do nadoby. Elegantni
nastaven|!

126948 4168 K¢

Stainless Steel Grid Insert Acacia Wood Insert
Mfizka z nerezové oceli Vypli z akaciového dieva
120243 3.848 K¢ 120250 3.046 K&

Stainless Steel Insert Distressed Acacia Wood Insert
Vyplii z nerezové oceli Vypli z drasaného akaciového dieva
127365 9.908 K¢ 120267 3.335Ke
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Big Green Egg
drevéné uhli:
Vyberte si svou prichut

| Extremely long burn times
) Lights quickly

' Ultimate taste experience

L

' T
§ | l_?f‘_l-r_u_uely fong burn times
 Lights quickly
_-Ul—tima'l& taste experience
e

-5 Euror-

100% Natural Charcoal

100% prirodni drevéné uhli

Kazdé vareni zacina spravnym palivem. Nase 100% pfirodni uhli
se znackou kvality FSC je pfesné to, co potfebujete. Toto dfevéné
uhli Big Green Egg pochazi z bukového a habrového dreva.

Ma extrémné dlouhou dobu horeni. Pro extra nadech uzeni pfidejte
do drevéného uhli Big Green Egg udici dfevéné stépky nebo Spaliky,
podle své chuti.

Drevéné uhli Big Green Egg se dodava v 9 a 4,5 kilovych pytlich.
Kusy uhli v 4,5 kilovém baleni jsou o néco mensi. Diky tomu je toto
baleni idealni pro pouziti v mensich modelech EGG.

9 kg 666298 649 K¢
45kg 666397 385 K¢

Charcoal Starters
Podpalovace

Podpalovaci zapalite ohef

v kazdém EGG. Pomoci nich

ve svém Big Green Egg bezpecné
zapalite drevéné uhli bez toho,
abyste museli pouzit tekuté
podpalovace nebo jiné chemické
pfisady. Tyto podpalovaci kostky se
vyrabéji z lisovanych drevénych
vlaken, takZe pfi jejich horeni
nevznika zadny (Cerny) dym ani
petrolejovy zapach a chut.

24 ks 120922 265 K¢

Charcoal EGGniter
Plynovy rozpalovac
EGGniter

Nepostradatelny pro vechny
uZivatele EGG. Rychly rozpalovac
EGGniter Big Green Eqgg

je kombinaci vykoného hofaku
a dmychadla. Dfevéné uhli
pomoci tohoto rozpalovace
zapalite a rozzhavite b&hem
nékolika minut. Rychly, snadny
a bezpecny.

120915 2.245K¢




Uzeni
v Big Green Egg?
Navykova chut.

DY,

Pekanovy Hickory

Technika uzeni dodava zafizeni Big Green
Egg dalsi rozmeér. Kdyz jednou ochutnate
charakteristickou uzenou chut, ktera je
jemneé citit po dievé, jste v tom aZ po usi.
Diky nékolika pomocnikim zvladnete
uzeni levou zadni. Vyberte si dfevéna
grilovaci prkénka, na ktera si mazete
polozit vSechny potfebné ingredience.
Predtim nez do svého EGG vlozite prkénko
z cedrového nebo olSového dfeva, namocte
jej do vody. Teplo v kombinaci s vlhkosti
zabezpec¢i pozadovany koutovy efekt.

S difevénymi Stépkami na uzeni

ziskaji vase jidla dalsi jedinecny akcent.
Smichejte (namocené) dievéné stépky

s dfevénym uhlim nebo jich hrst vysypte
na uhli. Podle toho, jaka jidla pfipravu-
jete, si vyberte ofech Hickory, pekanovy
ofech, jablko nebo tiesen. MiiZete pouzit
takeé 100% prirodni Spaliky na uzeni: tyto
pevné kousky dieva podrobné testovalo

a ovéfovalo vice séfkuchait. Diky svym
rozmérum se vyjimecné hodi na delsi
pfipravu jidla pfi nizsi teploté. Vyberte

si z druhu jablko, Hickory nebo Mesquite
a své vafeni okamzité pozdvihnete o dalsi
aroven.

Wood Chips

Dievéné Stépky na uzeni

Kazdy séfkuchar, ktery pouziva Big Green Egg, ma svUj viastni
styl. S dfevénymi Stépkami na uzeni ziskaji vase jidla
charakteristickou uzenou chut. Smichejte (namocené) drevéné
Stépky s dfevénym uhlim nebo jich hrst rozsypte na drevéné uhli.
Nebo muzZete udélat oboji: je to jen na vas. Pfesné jako rozhodnuti,
které tépky na uzeni si vyberete: Hickory ofech, pekanovy ofech,
jablko nebo tfeSen. Nebo muZete udélat oboji: je to jen na vas. Pfesné
jako rozhodnuti, které Stépky na uzeni si vyberete: Hickory ofech,
pekanovy ofech, jablko nebo treSen.

Obsah-29L

Hickory ofech 113986  265K¢E
Pekanovy ofech 113993  265K¢E
Jablko 113962 265 Ke
TreSen 113979 265 Ke
Wood Chunks

Dievéné Spaliky na uzeni

Dukladné testované Sefkuchafi Big Green Egg. Tato prémiova série
se 100% drevénymi Spaliky je dokonald na uzeni a jidlu dodava
prijemné aroma a bohatou chut na vyjimecné dlouhou dobu. Vyberte
si z druh jablko, Hickory ofech nebo Mesquite a objevte novy chutny
rozmér vSeho, co na Big Green Egg pfipravujete. Dfevéné Spaliky jsou
idedIni pro dlouhé a pomalé uzeni.

Obsah-9L

Jablko 114617 792 Ke
Hickory ofech 114624 609 K&
Mesquite 114631 609 K¢

. &
LS

Wooden Grilling Planks
Dievéna grilovaci prkénka
S nasimi dfevénymi grilovacimi
prkénky pozvednete jako
$éfkuchar své uméni o Uroven
vySe. PoloZte si suroviny

na (namocené) prkénko na rost
Big Green Eqgg a vihkost zajisti
efekt dymu. Na vybér mate
prkénka z cedrového nebo
olSového dfeva, kazdé s jedineGnym
chutovym akcentem. Drevéna
grilovaci prkénka Ize pouZzit

opakované.

Cedr - 2x

28.cm 116307 399 K¢
Olse - 2x

28.cm 116291 399 K¢

Jablko Tresen ofech ofech Mesquite

WY oM Y w (oqwmm Wmn
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Lososové
- kostky uzene
sé/é pro pri - na cedr()vem Na 10 kostek 10 koledek jarni cibulky a chilli papricky, zbytek

» promichejte s platky limetky a jemné nasekanym

[)I’kenkll INGREDIENCE koriandrem. Lososové kostky viozte do smési
400 g filetu lososa bez kize a nechte v ledni¢ce po dobu 2 hodin marinovat.
2 jarni cibulky

1 Cervena chilli papricka VARENT
1/3 limetky 1. Grilovaci prkénka namocte na 30 minut
2 vétvicky koriandru do vody. Zapalte uhli v Big Green Egg a zahfejte
100 ml sojové omacky s roStem na teplotu 170 °C.
1 1Zicka wasabi pasty
10 platkd nakladaného zazvoru 2. Grilovaci prkénko osuste a poloZte na négj
1 polévkova Izice majonézy kousky lososa, poté postavte na rost a zavrete
viko EGG. Nechte lososa priblizné 8-10 minut
PRISLUSENSTVI udit, dokud teplota v jadru masa nedosahne
drevéna grilovaci prkénka (cedr) 55°C. Jednoduse ji mzete zmé&fit pomoci
nerezovy rost digitélniho teploméru. Mezitim otrhejte listky
digitalni teplomér z druhé vétvicky koriandru a nakrjejte je
na tenké prouzky, platky zazvoru scedte.
PRIPRAVA
1. Filet lososa nakréjejte na 10 kostek podobné 3. Vytahnéte grilovaci prkénko z EGG a lososa
velikosti. Jarni cibulku nakrajejte na tenké prelijte majonézou. Dozdobte chilli paprickou,
krouzky. Odstrante stonek a seminka z chilli jarni cibulkou, zdzvorem a koriandrem.

papricky a duzinu nakréajejte na tenka kolecka.
Limetku nakrajime na platky. Odstrante listy
z 1 vétvicky koriandru a nakrajejte je nadrobno.

2. Pro marinadu smichejte séjovou omacku
a wasabi pastu. Dejte si stranou (do lednice)

Potrebné
prislusenstvi

Drevéna
grilovaci
prkenka: dva
zpusoby 2

Duseni & vareni v pare: namocena prkénka

® ee Ye_/
JeJICh pouz1tl spolu s pfipravovanym pokrmem polozte
na rost. Uvolnéna péra zajisti, Ze vase jidlo
absorbuje chut sladkého cedrového dreva.

Q]me ZaclJ Y L i Uzeni & restovani: Nechte namocené
. prkénko uschnout na rostu a poté na néj

- v v , ° — P e, -
ol -’ I.evena grll . v 1 8 [ i ' l 4 " ' polozte pipravované ingredience. Cedrové
-

Drevéna grilovaci prkénka

drevo se zahreje od zhnouciho uhli a doda
—~ " vasemu jidlu uzenou chut.

» - i ‘ -". i A 5 —

Nerezovy rost




Rozhovor
Cesar Zuiderwijk

Cesar Zuiderwijk je znamy
bubenik legendarni holandské
kapely Golden Earring.
Spousta jeho fanousku ale
nevi, ze je takeé velmi dobry
kuchar. A kdykoli je to
mozné, vari na Big Green

Egg.

= 3 Text Caroline Ludwig | Fotografie Femque Schook
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Navzdory skute¢nosti, Ze vSech pét jeho stryct
byli vSichni zelinafi, neziskal svou lasku k jidlu
z domova. ,VZdy tu byla spousta rozmocené,
varené zeleniny," vtipkuje Cesar Zuiderwijk.
,Moje matka se nikdy nedostala dale nez

k zakladnim kucharkam a receptim. Pockejte,
jesté je tu nékde mam." Ukazalo se, Ze matciny
kucharky se staly zakladem dnes jiZ rozsahlé
shirky &itajici stovky kucharek, kterou Zuider-
wijk vlastni.

Lekce vareni na Golden Duck

Nenazyvejte to vasni; Cesar neni muz

pro velkolepa slova. Vareni vnima pfedevsim jako
praktickou ¢innost: ,Chci jist jen dobré jidlo

a stat v kuchyni by méla byt zabava." Ale podle
pritele a michelinského $éfkuchare Henka
Savelberga je Cesar obzvlasté dobry kuchar,
zvlasté co se tyka vareni na Big Green Egg.
Jeho oddanost dobrému jidlu byla podnicena
narozenim syna Caspera pred 35 lety. “Do té
doby jsem se vénoval pouze hudbé a vy-
sedavani v barech. Ale jakmile jsem se stal
otcem, zacal jsem zdravému jidlu vénovat
Vetsi pozornost. Ovoce a zeleninu jsem
nakupoval na farmarskych trzich a ucil se je
pripravovat a vafrit."

S&m ma nejradéji pikantni jidla. Casto sam
pripravuje a varijidla indické, indonéské nebo
jihoamerické kuchyné.

"V 70. letech jsem na turné s Golden Earring
objevil ¢inskou restauraci Golden Duck

v Londyné, kterou jsem si velmi oblibil.”

V Holandsku se v Scheveningenu otevrela
Golden Duck ve stejném provedeni interiéru

a se stejnym menu. Brzy jsem zjistil, Ze tam
pracuje i ten samy kuchar jako v Londyné.
Hned jsem toho vyuzil a pozadal ho, aby dal
mneé a par mym pratelim lekci vareni." Cesar
vytdhne menu a zacne s radosti a nahlas Cist:
.Palacinky s kachni nadivkou, krevety se
sezamem, opila ryba na bilém viné. Naucil
jsem se varit celé menu. Byla to smésice stylu
Pekingu, Kantonu a Szechuanu. Podivej, wan
tan polévka - z toho se mi shihaji sliny."
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Kapela labuznika

| ostatni hudebnici v Golden Earring jsou
zjevné labuznici. ,George (Kooymans,
kytarista, pozn. red.) je dobry kuchar a my &tyri
jsme spolu nespocetnékrat byli na vecefi.
Jednou jsme byli na dlouhém turné po celych
Spojenych statech jako predskokan skupiny
The Who. Kongili jsme tedy brzy a vyrazili

na veceri. Vzdy jsme si pred tim zjistovall,
jestli je nékde v blizkém okoli Benihana, coz je
fetézec japonskych restauraci. Sashimi, sushi,
grilovaci talife — takova nabidka tehdy

v Holandsku nebyla. Lidé si Casto mysili,

Ze hudebnici jedi jen nezdravé jidlo, ale nic
nemuze byt dal od pravdy."

Zuiderwijk se poprvé setkal s Henkem
Savelbergem pred dvaceti lety. Také s nim
absolvoval kurzy vareni a oba jsou stale Cleny
kucharského klubu. "Myslim, Ze vSechna jeho
rybi jidla jsou fantasticka. Zrovna v&era jsem
varil bouillabaisse podle jeho receptu.”

Dukkabh a litry piccalilli

Zahradé jeho domu v Baarle-Nassau,

na hranici s Belgii, dominuje Big Green Egg. Musi
spocitat, kolik jich ma. ,Hm, Minimax, Large

a XL v Baarle a v nasem byté v Haagu mam
Small na terase a dalsi Mini v suterénu, kdyz
vyrazime na piknik." Zuiderwijk rad pfi vareni
pouziva své viastni smési kofeni a vyvary.

"V Baarle mam zeleninovou zahradu a tam
péstuji zeleninu na prilohy. Vyrabim také litry
piccalilli a rajcatové omacky. ,Prosté to musis
ochutnat; dukkah, severoafrickd smés ofechu.
Zeleninovy vyvar si také vzdy pfipravuji sém.

V sezoné rad vafim zvéfinu: sréi hibet nebo
Zebra z divocaka a moje oblibené kufe Bresse.
Navrhl jsem specidlni grilovaci stojan zalozeny
na principu bubnovém stojanu.” Existuje lepsi
symbidza, kterou si Ize pfedstavit mezi dvéma
velkymi laskami Zuiderwijka?

Cesar a jeho

nejobliben

vev)p

¢jsi

THE STONES

,Uzasné, nekomplikované. Vidél jsem je naposledy

v Gelredome. Chlapi jsou s vékem prijemnéjsi. Byli
uvolnéni a pratelsti."

LA VIALLA
,Ocenéna vina italské Fattoria La Vialla. Na velkém statku
v kopcich za Arezzo (Toskénsko) vyrabéji tato skvéla
biodynamicka vina, jako jsou Chianti a Vermentino, a dalsi
skvélé produkty. Mlzete si je jednoduse objednat
nainternetu!

LES DINERS DE GALA
,Moje oblibena kucharka je Les Diners de Gala
od Salvadora Daliho. Miloval jsem toho umélce uz
od mladi. Krasné ilustrovana kniha obsahuje pokrmy,
které on a jeho muza Gala podavali béhem jejich
extravagantnich veceri."



Text Caroline Ludwig | Fotografie Eddy Wenting, Femque Schook

Ddchodovy vék nic neznamena,
Henk Savelberg je stejné ambicidzni
Jako kdykoli predtim

Thajska Iéta §
Henka Savelberga

Bylo to pred peti lety, kdy Henk Savelberg udelal velky krok. V Bangkoku
otevrel novy podnik, kde varil podle svého osvédceného receptu: luxusne,
francouzsky a holandsky. Navzdory tomu, Ze letos v 1été dosahl diicho-
dového veku, nema michellinsky séfkuchar v amyslu koncit.

Po 40 letech vareni pro rlizné restaurace se v roce 2014 rozlougil s Holandskem. Henk Savelberg provozoval svou
stejnojmennou restauraci ve Voorburgu jiz 25 let a byl svédkem poklesu trhu s michelinskymi restauracemi. Savelberg,
ktery se jiZ mUze pochlubit ¢tyfmi hvézdami, se rozhodl vydat na nové dobrodruzstvi do Thajska. Oteviel Savelberg
Thajsko na velvyslanectvi v Bangkoku. Vzal s sebou par holandskych kucharu a sva Big Green Egg.

Kulturni rozdily

PFi zpétném pohledu to nemohl nacasovat Iépe. "V poslednich nékolika letech se Bangkok stal opravdovym kulindfskym
méstem. PriSel jsem presné v idedlni dobé. Samozfejmé jsem si byl védom, Ze Michelin planuje vydani asijského
pravodce. To znamenalo, Ze jsem chtél ziskat hvézdu." A tak ucinil: v prvnim cerveném privodci — Michelin Asia 2018
— bylo Savelbergovi pfedano prestizni ocenéni. Poté vidél, jak zajem vefejnosti o dobré jidlo roste. "Na zacatku byla
priblizné polovina nasich hostl z Evropy a zbytek z Asie. Podil Asiatd je nyni mnohem vétsi; vétsina pochazi z bohatych
thajskych vyssich tfid. “ Brzy se asijské restauracni kultufe dostal na kloub. "Thajci jsou UZasni pracovnici, ale musite
na né byt opravdu mili, nebo prosté odejdou.” O tom, jak se chovaji hosté jeho restaurace: ,Jedi pomérné rychle a cely
vecer travi na mobilu. Kazdé jidlo je peclivé vyfotografovano a mé chtéji také vsichni na fotce. Casto si objednajf
osmichodové menu uréené pro jednoho a spolecné ho ji s ostatnimi u stolu, prosté vSe sdileji. Prinést si do restaurace
vlastni lahev vina je naprosto normaini.”
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Francouzsky s holandskymi produkty
Gurmani maji nyni v Bangkoku 27 restauraci
ocenénych hvézdickami Michelin. Pét jich
ziskalo hned dvé hvézdy, véetné francouzsky
orientované Le Normandie v hotelu Mandarin
Oriental a Mezzaluna v LeBua, kde $éfkuchar
Ryuki Kawasaki vafi japonsko-francouzska
jidla. Savelberg také pouziva francouzskou
kuchyni jako vychozi prvek svych jidel.
"Spousta teleciho masa a ryb; miluji to tady.
Momentalné zkousim sladké pecivo: zde stéle
neznamé. VSechny ryby, jako je morsky vlk,
morsky das, langusty a holandské krevety,
pochazeji z Holland Vis." Kambus, jeho
znamy pokrm s charakteristickymi grilovacimi
znackami, je samozfejmé v nabidce také.
"Zeleninu nakupujeme na mistnim trhu.
Kvalita a sortiment se stéle zlepSuji. Mistni
odrudy, jako je zelené mango, pouzivame

do salatt, omacek a spolu s jedlymi
tropickymi kvétinami k nazdobeni talifd. *

Grilovani s Cesarem

Henk Savelberg uz varil s Big Green Egg

ve Voorburgu. Jeho thajska kuchyné ma dva:
XLarge a Mini. Pfipravuje se na nich cela fada
jidel.

"VZdy pouzivam Big Green Egg na langose.
Stejné jako napfiklad na dribez; jako je
pfirodni kureci fizek, ktery se nejprve nalozi
a povariv Roneru pfi 56 °C. Pak kufe kratce
ugriluji na ne prilis velkém mnozZstvi oleje.
Maso si tak zachovava svoji Stavnatost.

S Cesarem Zuiderwijkem, bubenikem

z Golden Earring, jsme velmi dobfi pratelé
a Casto travime spolec¢ny ¢as u jeho EGG.
On griluje pofad a navic i skvéle vari."

Jesté jeden sen

Navzdory tomu, Ze letos v |été dosahne 67 let,
Savelberg zatim neplanuje prestat pracovat.
"Dokud budu zdravy, budu pokracovat; Chci
pracovat. V Bangkoku je to Sest dni v tydnu.
V nedéli trochu sportuji a nékde se stavim
zakousnout néco k jidlu. Kromé toho také
dvakrat tydné cvi¢im s osobnim trenérem. *
Po péti letech s restauraci vedle hotelu

pro velvyslanectvi a s holandskym
velvyslanectvim jako sousedy se v blizké
budoucnosti prestéhuje do nového prostredi
thajské metropole. Pravé tam Savelberg
doufd, Ze uskutecni svUj velky sen: ziskat
druhou hvézdu. "Myslim, Ze by to bylo
Uzasné." Dale lakonicky dodava: ,Uvidime."

® bl )b vYevy)p
Kuchar - Cas Spijkers
"Cas Spijkers byl holandsky Bocuse -
pritel a vzor. Také si myslim, ze Martin

Kruithof z De Lindenhof je fantasticky
kuchar. "

Vino - burgundské

"Dobra lahev Burgundsého

od Gevrey-Chambertin! Vzdy se zeptam
someliéra, jaké si mam dat. Vino mam
nejradéji ke kurecimu nebo holubimu masu.”

Prazdninova destinace — vyletni plavby
"Myslim, Ze plavba lodi je velmi pohodiny

zpusob cestovani. Rad se plavim

na velkych lodich kolem Stfedozemniho
more. Je Uzasné se rano probudit a vidét
ocean. Za jeden z nejlepsich hotelovych
retézcl povazuji Four Seasons; jejich
hotel v Macau (Cina) je super luxusnf

a cenové dostupny. "

Zpusob dopravy - elektrokolo

"Kazdy rok vyrazim na tydenni objizdku
po Holandsku a jezdim od restaurace

k restauraci. Drive jsem kazdou nedéli
jezdil na kole az 100 kilometrt. Ted mam
v Haagu elektrokolo VanMoof. Tento
model mé vSe schované v ramu, takze
prakticky neni na prvni pohled poznat, ze
se jedna o elektrokolo. Prece jen trochu
pomoci uz potrebuji, navic ho mazu
jednoduse zamknout mobilnim telefonem.”

Znacka obleceni - Boss a Dr. Martens
"Sazim na Bosse, coz mi Uplné vyhovuje.
Nakupovani mé nijak zvlast nebavi, proto
mam sklon kupovat vSe najednou. Boty
musim mit hlavné pohodIné, protoze
jsem cely den na nohou. Vyhovuje

mi znacka Dr. Martens."

TO
NEJLEPSI
7 BANGKOKU

V nedéli, kdy ma Henk Savelberg volno,
prozkoumava Bangkok a vzdy si zajde nékam
na néco k zakousnuti. Podle jeho nazoru byste si
neméli tyto lokality a mistni pochoutky

nechat ujit.

Poulicni jidlo

"Bangkok je Valhalla pouli¢niho jidla. Myslim, ze
nejchutnéjsi je nudlova polévka. Mdzete ji
podavat s hovézim, kufecim nebo kachnim
masem; da se pfipravit na mnoho zplsobu. Vzdy
si jidlo od mistnich Thajct necham dochutit dle
své vlastni chuti, ale ptdm se na to pfedem.

| kdyz si myslim, Ze pékné prorostiému bucku se
malo co vyrovna a je to skvéla pochoutka,
snazim se témto typum jidla vyhybat, protoze
vim, Ze pro zdravi to zas tak skvélé neni.”

Trh Chatuchak

"Mnoho stanic v BTS - Bangkokské metro - ma
foodtrucky s barem a hudbou. Dobfe se muZzete
najist i v ndkupnich centrech. | kdyZ jsou o néco
drazsi, budete mit vice moZnosti na vybér. Trh
Chatuchak je obrovsky a najdete tam doslova
vSe: od domacich mazlickl po porcelan.

A nechybi ani ¢ast s jidlem. "

Cinska étvrt

"Cinska &tvrt je misto, kam se rozhodné musi jit
Clovék najist. Tato Ctvrt se nazyva Yaowarat.
Bangkok ma nejvétsi ¢inskou komunitu mimo
Cinu. V&echny ty vanég, barvy a prichuté jsou
fantastické. Vecer se ulice proménuiji v otevieny
trh s potravinami, kde na obrovskych panvich
bublaji vSechny rdzné druhy lahtdek.
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Jonnie Boer
De Librije

3 Michelin stars

Kuchari &
Big Green Egg

Stvoreni jeden pro druhého

Kdekoliv narazite na Big Green Egg; jedna véc je vzdy jista.
Dostane se vam vielého pfivitani od top kuchart, michelinskych
kucharu, kreativel a nadSenct do vareni, ktefi pfichazeji

s neustalymi inovacemi a posouvaji hranice gastronomie, jak
jen to Ize. Objevuji a predstavuji pfipravu téch nejoblibengjsich
(sezénnich) ingredienci, aby jim zarover dodali autentickou

a nezaménitelnou prichut EGG. Kombinace progresivnich
vytvorU a Sirokého arzenalu technik vareni, které EGG nabizi,

se jevi jako kombinace vyherni. Big Green Egg se stalo velkym
a vyrostlo pravé diky nasim ambasadorim. Michelinsti kuchafi,
jako je Jonnie Boer, nas doslova umistili na mapu a dali
gurmandm prilezitost objevit také tuto jedine¢nou pfichut

Big Green Egg. UZ jen z tohoto divodu si nejlepsi kuchafi
zaslouzi hvézdu, alespor tedy za nas.




Big Green Egg je svatym gralem pro vSechny
milovniky jidla. A ¢im castéji ho pouzivate,
tim vice se tésite ze vSech jeho moznosti,
vysledki a kreaci. Chcete latku posunout
jesté vyse, vytvorit jesteé vice plochy

pro vareni nebo si vareni uleh¢it?

Tak si vychutnejte nas vyjimecné Siroky
sortiment prislusenstvi.

Cast Iron Grid Lifter

Zvedac litinovych rosta (doporucujeme)

Vkladani, otaceni, uchyceni i zdvihani. Nadzdvihnuti horkého

a tézkého litinového rostu z vaseho Big Green Egg, napfiklad kdyz
chcete vloZit nebo vytahnout convEGGtor, je skute¢né tvrdym
ofiskem. Ale s praktickym zvedac¢em litinovych rostd to zvladnete.
Nerezovy plat pod rukojeti klesti vdm chrani ruce pred pripadnym
stoupajicim horkym vzduchem.

127341 872 K¢
N Grid Gripper
v » Klesté na rost
| f % 3 S klestémi na rost mdzZete rost vaseho Big Green Egg chytit pevné
. - ' ! ™ Y a spolehlivé. Mdzete s nimi rost jednodu$e zvednout, napriklad abyste
N g . 2 E N\ do EGG vloZili convEGGtor nebo ho z néj vytahli. Nebo s nimi muzete

v rost vytahnout a potom vycistit. Zaroven jsou idealnim nastrojem
treba pro nadzdvihnuti, vloZeni a vytazeni rozpaleného pekace
po N na odkapavani. A to vSe bez toho, aniz byste si zaSpinili ruce.
Y p ' / /
alSl Iou ce & A > - 118370 689 K¢
d ° y ~” /

) Y e h 4 Yev)p
EGGmitt Stainless Steel Tool Set NQ] HZIte ch] Sl
Rukavice EGGmitt (doporucujeme) Souprava nacini pro grilovani v »
Za rukavice EGGmitt ddme opravdu ruku do ohné. Tyto extra dlouhé Souprava 116901 2.405 K¢ k h k
grilovaci rukavice ochrani vasi levou i pravou ruku pred teplotami Klesté 116871 930 K& uc yns e
do 250°C. Zevnitf jemna bavina, zvenku ohnivzdorna vlakna, ktera Obracecka 116888 802 K& /S Ve p Measuring Cups
pouzivaji i kosmonauti. Silikonovy potisk zajisti skvélé uchopent. Stétec 116895 673 K& nac1nl Odmeérky na suroviny
Doporucéujeme pro manipulaci nejen s convEGGtorem. L 4ks 119551 994 K¢
Knife Set

Souprava nozi

Jedna velikost 117090 861 K& %
© = . ' 117687 2.469 K&
= _# o — __ . Teak Cutting Board
" — e | - Tykové prkénko na krajeni

T2l 120632 1.844 K¢
i {
T 2R i
Silicone Grilling Mitt Silicone Tipped Tongs Kitchen Shears
Silikonova grilovaci rukavice Nerezové klesté se silikonovym Nuzky
Silikonova grilovaci rukavice je absolutné vodotésna grilovaci rukavice povrchem 120106 481 K&
s protiskluzovou Upravou diky silikonovému potisku. ManZeta a vnitfek 40cm 116864 802 K&
jsou vyrobeny z jemné smési baviny a polyesteru. Silikonova grilovaci 30cm 116857 641 K¢ Bamboo Skewers

rukavice je odolna vici teplotam do 230°C. Bambusové Spizy
25¢cm - 26x 117465 106 K¢

50 Jedna velikost 117083 641 K&



convEGGtor®

convEGGtor (doporucujeme)

convEGGtor vytvofi pfirozenou bariéru mezi pfipravovanymi jidly

a otevienym ohném v Big Green Egg. Specialni konstrukce convEGGtoru
zajisti spravné proudéni vzduchu a vedeni tepla. Nepfimé teplo, které
propousti keramicky tepelny stit, proméni vase EGG na plnohodnotnou
venkovni pec. IdedIné se hodi na pomalé vareni, pfi kterém se suroviny
pripravuji delsi dobu a pfi nizkych teplotach.

XLarge 401052  5130KE MiniMax 116604  2.148K¢

Large 401021 3.046 K&  Small 401045 2.212 K&
Medium 401038 2.790KE  Mini 114341 1.571 K&
convEGGtor Basket

Kos pro convEGGtor

Osvédceny tip! Ko$ pro convEGGtor slouZi jako vytah. PouZijte jej

k umisténi vaSeho convEGGtoru do EGG - nebo pro jeho vyjmuti

7 EGG - jednoduse, rychle a bezpeéné. Ko$ pro convEGGtor je
soucasti systému EGGspander. Dalsi informace najdete na strané 26.

2XL 1197356 3.046KE
XLarge 121196  3.207 K¢
Large 120724 1.764KE
Medium 127242  1.667KE

Baking Stone

Pecici kamen

Pizza, pSeni¢ny chleba, focaccia nebo lahodny jable¢ny kolac:

s pecicim kamenem muZete mit pekarnu pfimo u sebe doma. PolozZte
kédmen na rost Big Green Egg a vysledkem bude chléb s kfupavou
karkou a kfehka pizza.

XLarge 401274 3.848 K¢ Medium, MiniMax, Small
Large 401014  2.323K¢E 401007 1.828 K¢

Cast Iron Grid

Litinovy rost (doporucujeme)

Chystate se grilovat na svém Big Green Egg? Pak je pro vas litinovy
rost nepostradatelny! Jedinym zptsobem, jak dosahnout krasného
grilovaciho vzorku, je pouziti litinového rostu. Nejenze pak jidlo vypada
skvéle, ale ziska pfi pfipravé mnohem vice aroma, barvy a chuti. Litina
absorbuje teplo snadnéji a rychleji, udrzuje ho déle a rovnomérné ho
uvolfuje do pfipravovaného pokrmu. Kromé toho je to odolny materidl,
ktery vydrzi po cely Zivot a velmi snadno se udzZuje.

Large 122957  2.373KE  MiniMax

Medium 126405 2.052KE  Small 122971 1860Ke

Half Cast Iron Grid

Pulkruhovy litinovy rost

Jste opravdovym grilafem? Pouzitim pulkruhového litonového rostu
mUZete pripravit lososové steaky, hovézi steaky a zeleninu se za-
vidénihodnym grilovacim vzorem. Perfektné opecené na vnéjsi strané
a pfitom delikatné jemné uvnitf. Poloviéni plocha vareni, ale plna
intenzivni chut.

XLarge 121233 1.5671KE
Large 120786 1.283 K¢

Half convEGGtor Stone

Pulkruhovy pecici kimen pro convEGGtor

V&estranny pulkruhovy peéici kdmen. MUZete jej pouZit spole¢né

s nerezovym koSem pro convEGGtor jako mezivrstvu pro vareni

ve dvou zénach, jedné pfimé a druhé nepfimé. Anebo pfi pouZziti dvou
kamenU ziskate plnohodnotny convEGGtor.

2XL 120960 3.046 K¢
XLarge 121820 1.571KE
Large 121035 1.251K¢
Medium 127273 1.026 K&

Half Cast Iron Plancha

Pulkruhova litinova plotna

Litinova pulkruhové plotna méa dvé strany a dvé funkce. Zebrovana
strana je vyborna na pfipravu rybich filet nebo toustd, hladka strana
zase na volska oka, livance nebo palaginky. ProtoZe tato litinovéa plotna
na peceni zabere jen pulku rostu Big Green Egg, mate stale dost mista
i na grilovani.

XLarge 122995  3.190K¢e
Large 122988  2.084 K¢

Half Perforated Grid

Pulkruhovy perforovany rost

Mate radi morské plody nebo ryby pfipravené v EGG? Vyzkousejte
tento perforovany pulkruhovy rost, ktery je idealni také napriklad
pro finalni pfipravu krajené zeleniny nebo chrestu.

XLarge 121240 1.154K¢
Large 120717 1.026 K¢




Nejoblibenéjsi u séfkucharu

Cast Iron Skillet

Litinova panev

At uz nestihate nebo mate ¢asu vice nez dost, pro panev ¢as nehraje
zadnou roli. V této univerzalni litinové panvi maso propecete Uzasné
rychle nebo ho muzete celé hodiny dusit. Pfipravte si napfiklad steaky
ze svickové, indonésky rendang, gratinované brambory nebo
casserole. Mate dnes na vareni dost ¢asu? V panvi zvladnete i lahodny
dezert jako je cobbler nebo clafoutis. Litinova panev a litinova plotna
pro MiniMax je dokonalad kombinace. Plotna zde bude fungovat jako
poklice pro panev.

2XL, XLarge, Large Pro vSechny modely kromé Mini
@36cm 118233  2.245KE @27cm 120144  1.671Ke

Cast Iron Satay Grill

Litinovy rost na saté

Saté pripravené v Big Green Egg si zamiluje kazdy. Big Green Egg
litinovy rost pro pfipravu saté pfichazi tedy v pravy ¢as. Marinujte své
oblibené ingredience na Spizech a poloZte je na poloviéni rost, ktery
je specialné navrzen pro pfipravu $pizl. Uz Zadné rozpadlé, napul
uvarené nebo hofici Spizy, ale pékné a rovhomérné propecené. Kde je
dnes sraz? V saté baru!

Large 700485 4.008 K&

Cast Iron Plancha

Litinova plotna

| vdm obc¢as mezi rost Big Green Egg spadnou néjaké suroviny?

Tak to se vam do sbirky bude urcité hodit tato litinova plotna. Na ni
ugrilujete na Zebrované strané mensi jidla a na hladké strané muzete
pripravit palacinky nebo volska oka. Litinovou plotnu pro MiniMax
muUZete pouzit jako poklici pro litinovou panev (MiniMax).

2XL, XLarge, Large Pro vSechny modely kromé Mini
@35cm 117656  2.094Ke  @26cm 120137 1.603 K¢

Cast Iron Sauce Pot with Basting Brush

Litinovy rendlik na omacky se Stétcem

Omacky, marinady nebo rozpusténé maslo diky litinovému rendliku
na omacky na rostu Big Green Egg zahfejete rychle a jednoduse.
Silikonovy Stétec vam presné padne do ruky, takZze na ubrus uz vam
nic neukapne. Chcete rendlik vloZit do svého EGG? Pred tim z néj ale
vyndejte Stétec.

2XL, XLarge, Large, Medium, MiniMax, Small
@12cm 117663  1.058 Ké

Green Dutch Oven

Smaltovany litinovy pekac

Pekac k Big Green Egg pravem fikdme tézka vaha. S timto
smaltovanym litinovym pekacem muzete dusit, vafrit, péct i opékat

co jen chcete. Dokaze totiZz opravdu vSechno! Poklici pekaée muizete
pouzivat samostatné jako plytky pekacé na kolace a dezerty. Pekac se
vyrabi v ovalné nebo kulaté verzi.

Ovalny - 5.2 L: 2XL, XLarge, Large ~ 35cm 117670 5.565 K&
Kulaty -4 L: 2XL, XLarge, Large @23cm 117045 3.578 K¢

Cast Iron Dutch Oven

Litinovy kotlik

Tento univerzalni litinovy kotlik vitézi na vSech frontach. Kotlik

Big Green Egg je ideaIni na dusené maso, kase, jisku, polévky

a vSechna jidla ,z jednoho hrnce". Litina rozdéluje teplo rovnomérné
po celém kotliku a tézka poklice kotliku udrzuje vSechnu paru uvnitf.
Anebo muzete kotlik pouzit bez poklice a vSechny suroviny ziskaji
jedine¢nou chut jidla pfipraveného na Big Green Egg. Dusené maso
zUstane vzdy nadherné Stavnaté a kiehké. Jste zvédavi? Tak se vratte
za 4 hodiny...

5.2 L: 2XL, XLarge, Large, Medium
@27cm 117052 2.623 K¢

Carbon Steel Grill Wok

Wok panev z karbonové oceli s bambusovou Spachtli

Big Green Egg je vSestranna venkovni pec a tak na ném muzete varit

i ve wok panvi. S wok panvi a bambusovou $pachtli zvladnete
mistrovsky vSechny kulinafské techniky. Ploché dno panve zajistuje
jeji stabilitu na jakémkoliv povrchu pro varfeni. Snadno ji miZete pouzit
i v kombinaci s kosem pro convEGGtor.. Pfipraveni?

XLarge, Large
@40cm 120779 2.325K¢

Fire Bowl

Nerezovy kos na dievéné uhli

Jak odstranite popel z vychladnutého EGG, aniz byste si uspinili ruce
nebo se prehrabovali ve zbytku uhli? Pokud pouZzijete nerezovy ko§,
jednoduse ho po vyhasnuti uhli zvednete a odfiltrujete popel

z uhaseného uhli. Kos je perforovany a diky tomu umoZznuje
maximalni proudéni vzduchu, co? zajisti, Ze se uhli rychle rozhofi. Kose
2XL a XL jsou rozdéleny na dvé samostatné pfihradky, které pokryvaji
dvé zény ve vaSem EGG. 2XL a XL nerezové koSe na dfevéné uhlijsou
rozdéleny na dvé samostatné prihrady, které pokryvaji dvé zény

ve vasem EGG.

2XL 122698 9.139 K¢
XLarge 122681 7.311Ke
Large 122674 3.591 K¢
Medium 122667 3.174Ke

MiniMax 122650 2.517Ke
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Instant Read Thermometer

Digitalni teplomér s pouzdrem

Chcete, aby vas steak byl krvavy nebo stfedné propeceny? Teplomér
Big Green Egg méfi teplotu unvitf pokrmu tak pfesné, Ze ani pfiprava
stfedné propeceného steaku pro vas nebude sazka do loterie. Navic
teplomér zméfi a ukaze teplotu (az do 232°C) béhem 3 az 4 sekund,
takZe se nemusite bat, Ze vdm z Big Green Egg utece pilis tepla.

A pokud se v prabéhu méfeni pfesunete jinam, Zadny problém, displej
se otoci spolu s vami. Soucasti je i ochranné pouzdro.

119575 4.329 K¢

Instant Read Thermometer with Bottle Opener

Digitalni teplomeér s otvirakem na lahve

Pro majitele EGG znamena spravné nacasovani vse. Diky tomu je
teplomér Big Green Egg pro okamzité ¢teni vasi (tajnou) zbrani v boji
proti nedodélanym nebo pfevarenym ingrediencim. Pfesnou teplotu
masa, ryb nebo dribeZe poznate do ¢ty sekund. Jaka je spravna
teplota pro jehnéci kytu? Mrknéte do svého tahaku s uvedenymi
teplotami. Dosahli jste stupné dokonalosti? Pak je ¢as na zaslouzené
pivo. Teplomér ma totiz dalsi uzitenou funkci jako otvirak lahvi.

127150 1.347 K¢

Quick-Read Thermometer

Rychly digitalni teplomér

Oficialné se nazyva rychly digitalni potravinovy teplomér Big Green
Egg. To vysvétluje vSe. BEhem pdr vtefin zméfi teplotu jehnéci kyty
nebo pInéného kurete. Na stupen pfesné az do 300°C! Rukojet
teploméru slouZzi zaroven i jako pouzdro na uloZeni.

120793 1.090 K¢

Dual Probe Remote Thermometer

Bezdratovy teplomeér s dvojitou sondou

Méreni bez starosti. Pomoci bezdratového teploméru zméfite teplotu
uvnitf surovin a vnitfni teplotu Big Green Egg na stupen presné.
Teplomér pracuje se dvéma sondami a pfijimacem, ktery si nechavate
u sebe. Jakmile je dosaZena poZadovana teplota, pfijimac automaticky
vyda signal. Dosah pfijimace je cca 90 m.

116383 3.752 K¢

¥ ®
Potrebujete
tahak?
Zde je uvedena
fada prumeérnych
teplot u vybranych
ingredienci.

EGG Genius

EGG Génius

Toto technické zafizeni kontroluje
a monitoruje teplotu vaseho EGG
a nasledné ji odesle do vaseho
smartphonu nebo tabletu. Timto
zpUsobem si muZete vychutnat
chladné zimni pocasi z pohodli
domova a zaroven varit skvély
obéd po delsi dobu pfi pfesné
nastavené teploté. EGG Genius
zajistuje stalé proudéni vzduchu,
ktery vam umoznuije pfipravovat
jidlo pfi konstantni teploté. Je
prosté genidlni. Pokud je teplota
ve vasem EGG prilis vysoka nebo
naopak prilis nizka, dostanete
upozornéni. Totéz plati, kdyz

se posadite k jidlu. MUZete si
dokonce prohlédnout statistiky
svych predchozich EGG relaci.
Aplikace pro EGG Genius je v

3

Rozsiite sviij EGG Genius

o dal$i moznosti:
Monitorovani raznych pokrmu

z masa ve vasem EGG souCasné
s rozsifujicimi se mozZnostmi
EGG Genius. Pouzijte a7 tfi
sondy na maso najednou! Dalsi
sondy na maso s kabelem Y Ize
zakoupit samostatné.

Dodate¢na sonda na maso
121363 1090 K&

Dodatecny Y-kabel

anglictiné. 121387 481 K¢
121059 7.856 K&
Hoveézi stredne d
| Do
propecené
Jehneci stredne s
DN O
propecené

Zverina stredne
propecena

5245688

Veprovy rizek | 70 °C
Drubez | 72/75 °C
Pstruh | 65 °C

Losos | 50/52 °C




Aluminum Pizza Peel

Hlinikova lopata na pizzu

Opravdového pekare pizzy poznate podle sebejistého postoje

a profesionalniho nacini. Proto pouZzijte hlinikovou lopatu na pizzu

na vyjimecné plynulé vsunuti doma pfipravené pizzy na horky pecici
kamen do Big Green Egg. Ur¢ité uslysite samou chvalu a komplimenty
ze vSech stran.

118967  1.122Ke

Compact Pizza Cutter

Krajec¢ na pizzu

VSechno bychom si méli spravedlivé rozdélit. Takze i pizzu. Ale jak
rozkrdjite pizzu spravedlivé, dhledné a bezpe¢né? Novym krajec¢em
Big Green Egg. Tento profesionalni kraje¢ na pizzu ma plastovou
rukojet, které krasné sedi do ruky a ochrani vam dlan i prsty. A diky
kolecku z nerezové oceli rozkrajite pizzu na stejné kousky prakticky
bez ndmahy. Nabidnéte si prosim.

118974 545 K¢

Flexible Grill Light

Flexibilni svétlo

Hej, posvitte mi trochu na mé EGG! Nové flexibilni svétlo je idedlnim
svételnym asistentem, ktery posviti kamkoli budete chtit. Toto chytré
LED svétlo je vybaveno pruznym krkem a velmi vykonnou magnetickou
zakladnou. Volnou montazni konzolu muzete snadno pfipevnit k obruci
nebo kamaradum vaseho EGG. Svétla zapnuta? Akce!

122940  T770KE

Chef's Flavor Injector

Vsttikovac marinad

Jedina originalni davkovaci stfikacka Big Green Egg ochuti maso

a drtbe? jedinec¢nym zptsobem. Diky tomuto vstfikovaci se marinada
dostane a7z do stfedu masa a to tak bude jesté Stavnatéjsi

a lahodnéjsi.

119637 1.251Ke¢

Meat Claws

Trhaci vidlice

Zaborte paraty, pardon, vidlice na maso do pomalu pec¢eného
veprového a jednoduse ho ,potrhejte”. Trhané veprové nebo-li pulled
pork je uz dlouhd Iéta jednim z nejoblibenéjsich receptl na Big Green
Egg a s trhacimi vidlicemi na maso nebudete mit problém si ho
pfipravit. Trhaci vidlice jsou vhodné i na manipulaci s vétsimi kusy
masa.

2 ks 114099 T7T0KE

Pigtail Meat Flipper

Nerezovy hak k obraceni masa

Za hak k obraceni masa ddme ruku do ohné. Tento tenky hak na maso
je dokonaly na rychlé a jednoduché obraceni masa a dribeze (steakd,
kotlet nebo kufecich stehen). S dlouhym hékem z nerezové oceli
mUZete maso obracet dokonce i pfi velmi vysokych teplotach

bez toho, Ze byste museli jit blize k ohni a anizZ byste suroviny poskodili.

48 cm 201515 1.026 K¢

Flexible Skewers

Flexibilni Spizy

Se $pizy FireWire bude indonéské saté i vas oblibeny $piz Upina
hracka. Na tyto ohebné grilovaci Spizy obratem ruky napichnete
kousky masa, ryby, dribeZe a zeleniny bez toho, aby vdm z druhé
strany vypadavaly. Hotovo? Potom mUzZete Spizy nechat chvilku
odlezet v marinadé pro extra chut.

68 cm - 2x 201348 962 K¢

Deep Dish Baking Stone

Keramicka misa

Misa je zarukou dokonalého rozdéleni tepla a zajisti mistrovské slané
i sladké kolace, lasagne a dokonce i pizzu. Keramicka misa zaruci, ze
se vSe propece rovnomeérné a ziska zlatohnédou barvu, kterou vam
bude kazdy zavidét. Uvnitf viacné, zvenci kiupavé.

2XL, XLarge, Large
112750 2.790 K&
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Ceramic Poultry Roaster

Keramicky stojan na kufe a kratu

Z chutného kurete se stane kufe dokonalé. Umistéte celé kure nebo
kritu na keramicky stojan a zvenku ziskéa kfupavou, zlatohnédou
karku, zatimco maso uvnitf bude krasné Stavnaté. A kdybyste chtéli
pridat dalsi chutovy akcent... Naplrite keramicky stojan pivem, vinem,
ciderem anebo bylinkami. DribeZ ve vasem podani tak bude dokonals,
navic témér bez namahy.

Kure 119766 673 KE
Krata 119773 898 K¢

Vertical Poultry Roaster

Nerezovy stojan na kuie a kratu

Dejte Cerného kohouta nebo bresské kure v Big Green Egg na ¢estné
misto na stojan. S timto stojanem z nerezové oceli je kufe nebo krdta
na drzaku uchycena vertikalné, takze se ,podléva" vlastnim tukem.
Diky tomu je maso neuvéfitelné stavnaté, zatimco zvenku ma lahodné
kifupavou karku. Uzasné lahodné.

Kure 117458 641 K¢
Kruta 117441 880 K¢
Ribs and Roasting Rack

V rost

Multifunkeni V rost je idealni na pe¢eni masa. Rost ve tvaru pismene
V je vhodny na velké kusy masa nebo (plnéné) driibeze, které se musi
pripravovat pomalu. Kdyz rost otocite, je idealni na pfipravu Zebirek.

S konstantnim proudénim vzduchu okolo rostu dosahnete
fantastickych vysledku. Pfimo nevyhnutelné pro vSechny masozravce.

2XL, XLarge, Large 117564 1.315 K¢
Medium, Small 117557 1.042 K&

Drip Pan

Pekac na odkapavani (doporucujeme)

S pekacem na odkapavani Big Green Egg zachytite kapajici tuk,

Stavu a malé kousky, aby se nic z toho nedostalo na dfevéné uhli nebo
na convEGGtor. Kdyz hlinikovy odkapavaci pekac naplnite trochou
vody, zvysi se vlhkost ve vasem EGG a jidla budou jesté Stavnatéjsi.

A co teprve néjaky ochuceny vypek?

Kulaty @27cm 117403 641 Ke
Obdélnikovy 35x26cm 117397 802 K&

Disposable Drip Pans

Jednorazové misky na odkapavani

Skutecény Séfkuchar se tuku neboji. Koneckonct tuk pfidava chut
jakémukoliv pokrmu. Vycistit pak mastné nadobi, to uz je horsi. Ale
o tom pristé. S Big Green Egg jednorazovou miskou na odkapavani
je velmi snadné posbirat vSechen tuk. Tyto hlinikové misky jsou
navrzeny tak, aby byly pouZitelné zaroven s convEGGtorem. Mlzete
s klidem grilovat, aniz byste si zaspinili ruce.

XLarge - bx 120892 527 K&  Medium, MiniMax,
Large - bx 120885 399 K& Small - 5x 120878 263 K¢

Grill Rings

Nerezové grilovaci krouzky

S grilovacimi krouzky vam (pInéné) papriky, rajcata nebo cibule

v pribéhu grilovani uz nikdy nesklouznou. Tyto krouzky z nerezové
oceli maji totiz hroty, na které je mozné zeleninu a ovoce napichnout.
Tepelné vodivy hrot ve stfedu grilovacich krouzku zajistuje rychlé
arovnomerné vareni.

3x 002280 556 K¢
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Pro tuto a dalsi
generace. Udrzte
sve EGG v perfekini

kondici.

EGG je na cely zZivot. A pokud se o n€j dobre starate, uziji si ho
dosytosti i pristi generace. Vase jidla chutnaji ¢im dal tim Iépe a EGG
bude vypadat porad stejné dobre. Nevérfite? Komponenty, zobrazené
na nasledujicich strankach, vykonavaji veskerou tézkou praci. Na
nasem webu najdete nékolik uzitecnych tipt na jejich udrzbu.

Ash Tool

Pohrabac (doporucujeme)

Pohrabac ma vlastné dvoji funkci: jednoduse pomoci néj odstranite

7 Big Green Egg popel, ale zarovert ho mdzZete pouZit i na rovhomeérné
rozdéleni dfeveného uhli pfed tim, neZ EGG zapalite. Tento prakticky
nastroj se velmi dobre doplfiuje s lopatkou na popel.

2XL, XLarge 119490  930K¢
Large, Medium 119506 596 K¢
MiniMax, Small, Mini 119513  475K¢

Ash Removal Pan

Lopatka na popel

Po drevéném uhli zistava popel. Kdyz ho vyberete pomoci pohrabace
a lopatky, bude pres vase Big Green Egg proudit vzduch snaze.

A tento cirkulujici vzduch a kyslik jsou dulezité proto, aby se teploty
EGG dosahlo rychleji a jednoduseji se udrzovala. Lopatka se dokonale
vejde do otvoru regulace vzduchu, &imz predejdete rozfoukani popela.

2XL, XLarge, Large, Medium
106049 1.058 K&

Grid Cleaner

Cistié rostu

Pouzivani EGG znamena nejen lahodné jidlo, ale i pripalené a pfilepené
zbytky na rostu vaseho Big Green Egg. Rost vSak rychle a jednoduse
docista vydrhnete pomoci tohoto Cisti¢e. Diky prodlouzené rukojeti
nemusite ¢ekat nez rost vychladne.

201324  1.186Kc¢

SpeediClean™ Long handle Scrubber

SpeediClean™ cistic¢ rostu s dlouhou rukojeti

Tento mimoradné silny Cistici nastroj vyrobeny z pfirodnich drevénych
vldken znamen3, Ze nepfijemné, zbloudilé kovové Stétiny jsou minulosti.
Ekologicky a tepelné odolny &isti¢ ma dlouhou rukojet, takze

Uz nemusite ¢ekat na vychladnuti vaseho EGG.

127129 749 KeE
2x nadhradni hlavice
na Cisténi 127143 380 K¢

SpeediClean™ Dual Brush Scrubber

SpeediClean™ dvojity Cistic rostu

Vzpominky na nezapomenutelny vecer s Big Green Egg: grilovaci
rost s pripalenym tukem a kousky mozzarelly na pecicim kameni.
Duélni karta¢ SpeediClean znamena sniZeni doby ¢isténi na polovinu
a zdvojnasobeni bezchybného efektu. Bonus za dobry pocit: pfirodni
vlakna tohoto modelu znamenaji, Ze na rostu uz nebudou zbloudilé
ocelové stétiny.

127136 705 KE
2x nadhradnfi hlavice
na Cisténi 127143  380KeE

EGGmat

Podlozka EGGmat

Nezabudovali jste EGG do pracovniho stolu nebo venkovni kuchyné,

ale mate je volné postavené na balkéné, terase nebo zahradé? Pak je
podlozka EGGmat pro vas idealni. EGGmat chrani prostor pod EGG pred
teplem, skvrnami a plisni. Podlozka EGGmat je navic velmi ekologicka,
protoZe je vyrobena z pIné recyklovatelnych materiald.

76x107 cm
117502 1.590 K&




Big Green Egg
obaly.

Krupobiti nebo vina veder? UdrZujte své Big Green Egg v dobré kondici
pomoci novych oball na EGG. Vysoce kvalitni ventilacni ochranna
vrstva odola kazdému pocasi. Obal snadno nasadite a sundate. Diky
suchému zipu zapadne EGG do obalu jako ruka do rukavice.

Stylovy ¢erny design s viditelnym logem Big Green Egg vypada dobre
na kazdém EGG.

EGG OBALY Mini Small Medium | MiniMax Large XLarge 2XL
IntEGGrovany pojizdny stojan+drzadlo 126528 | 126528 126467 | 126467 | 126535
nebo Pojizdny stojan

EGG Carrier 126511 126511

Pfenosny stojan 126528

Modularni pracovni stal EGG 126467 126450 126450 126450
x:;‘;&;:;;;g;‘:‘:;sm EGG + 126474 126474 | 126474

Akatovy stul 126498 126474

Obal na viko EGG ve stole 126504 126504

126511
126528
126467
126450
126474
126498
126504

126535

1.347 K¢
2.633 K¢
2.790 K¢
2918 K¢
4.008 K¢
3.687 K¢
1.732 K¢
3.367 K¢
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Tel-Tru Temperature Gauge

Teplomér do vika

Kazdé Big Green Egg se standardné dodava s teplomérem. No

a kdyz se ten po dlouholeté sluzbé odebere na odpocinek... Tak si pak
objenate novy. Umistite teplomér do vika EGG a okamZité zjistite, jaka
je uvnitf teplota bez toho, aniz byste museli viko otvirat a zbytec¢né
ztraceli teplo. Teplomér do vika je dostupny ve dvou verzich a méfi
teplotu od 50°C do 400°C.

8cm 117250 2.309 K&
5cm 117236 1.347 K&
Gasket Kit

Souprava tésnéni

Po dlouhém a intenzivnim pouzivani Big Green Egg se plsténé tésnéni
na venkovnim okraji keramické zakladny, spodni strané keramického
vika a komina v ur¢itém momentu opotfebi. Protoze chrani keramiku
a zabezpecuje dokonalou cirkulaci vzduchu, je rozumné ho véas
vymeénit. A to se vdm se soupravou tésnéni podafi velmi jednoduse.
Role tésnéni je samolepici a lepeni jde vlastné samo.

2XL*, XLarge, Large Medium, MiniMax, Small, Mini
113726 1.283 K¢ 113733 1.218 K¢

* Pro vyménu tésnéni pro 2XL potrebujete 2 soupravy tésnéni - 113726

Cast Iron Grate

Litinovy ohnistovy rost

Vklada se do keramického ohnisté. Perforovany, zabezpecuje proudéni
vzduchu uvnitf EGG a zarover umoziuje propadavani popela, ktery se
po vafeni snadno odstrani.

2XL 114716 9139KE  MiniMax 103055 962 K¢
XlLarge 112644 3142 Ke
Large 103055 962Ke  Small

Medium 103062  609KE  Mini 103079 481 Kke

Dome

Viko s kominem

Keramické viko s kominem, které je mozno lehce otvirat a zavirat diky pruzinovému
mechanismu. Keramicky material je pokryty ochrannou glazurou. Vysoké izolaéni
a akumulacni vlastnosti Spickového keramického materialu vytvari uvnitr

EGG dokonalou cirkulaci vzduchu, diky které jsou jidla varena rovnomérné a chutné.

2XL
XLarge
Large
Medium

Fire ring

Keramicky prstenec

114433
112668
401120
401137

38.478 KC
14.269 K¢
8.337 K¢
6.573 KE

MiniMax
Small

Mini

401144

112224

5772 Ke

4.649 K¢

Prstenec je polozeny na topenisti (ohnisti). PUsobi jako tepelny difuzér, pokladaji se
na néj rosty a convEGGtor.

2XL
XXL
XLarge
Large

Fire box

Keramické ohnisté

120977
114457
401212
401229

12.826 K¢
23.568 K¢
8.177Ke
4.810K¢

Medium
MiniMax
Smalll
Mini

401243
115607
401250
112194

3.687 K¢
2.084 K¢
2.245K¢
1.603 K¢

Ohniste je vlozeno v zakladné, tj. spodnim glazovaném dilu EGGu a sype se do néj

drevéné uhli. V kombinaci s perforovanym litinovym rostem a sofistikovanymi bocnimi
otvory, se spodnimi vé&tracimi dvirky a rEGGulatorem, zabezpecuji dokonalé spalovani

a optimalni proudéni vzduchui.

2XL
XXL
XLarge
Large

Base
Zakladna

Odolna keramika s vysokymi izolaénimi a akumulaénimi vlastnostmi. Glazura odolava
vliviim pocasi, blednuti, zpeviuje keramiku.

2XL
XXL
XLarge
Large

120984
114440
112637
401175

120946
114426
112620
401076

18.918 K¢
25.011 K&
9.139 K¢
6.092 K¢

48.098 K¢
56.915 K&
24.209 K¢
17.475 KE

Medium
MiniMax
Smalll
Mini

Medium
MiniMax
Smalll
Mini

401182
1156591
401199
112187

401083
116577
401090

401106

5772 Ke
2.437Ke
3.720 K¢
1.892 K¢

14.109 K¢
9.139 K&
10.742 K¢
5.932 K¢
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rEGGulator

rEGGulator

Zcela novy a robustni rEGGulator Ize nastavit velmi pfesné. Je vyroben
z odolné litiny se silikonovou rukojeti, coZz vam umozni zvysit nebo
snizit pfivod vzduchu, aniz byste si popalili prsty. REGGulator vzduchu
jsme oSetfili ochrannou vrstvou, ktera zabranuje korozi, takze jej

po pouziti mUZete nechat v EGG.

2XL, XLarge, Large, Medium MiniMax, Small
117847 2.405 Ke 117854 2.084 K¢
Rain Cap

Poklicka proti desti

VZdycky je tu mozZnost, Ze zacéne prset, kdyZ budete zrovna vafit v EGG.
Jako spravny EGG expert nepfestanete kvuli desti pfipravovat vas
oblibeny pokrm, ale zaroven urcité nebudete stat o to, aby vam do né;
naprselo. Poklicka proti desti Big Green Egg poslouZi jako destnik

pro rEGGulator na vasem EGG. Poklicku proti desti Ize pouZit pouze

v kombinaci s rEGGulatorem.

2XL, XLarge, Large, Medium MiniMax, Small
120748 962 K& 121042 898 K¢
Band Assembly Kit

Set obruci

Patentovany systém "snadného zvedani”. Damysliny systém umoznuje
otevreni a zavieni keramického vika za pouZiti minimalni sily.

2XL 121271 8.658 K¢  MiniMax
XLarge 117908 7.215KE  Small
Large 117984  5419Ke¢

Medium 120021 5130K¢  Mini 117922 3367Ke

126870 4.649 K¢

Sada nahradnich dila
K dispozici pouze
pro model Large
126931 9.684 K¢

Vylepsete vase EGG

Jako nové

REGGULATOR

Patentovany rEGGulator je
mimotadné pfesny a poho-
dlny. Diky tepelné izolované
rukojeti nastavite teplotu vzdy
bezpecné.

TEPLOMER DO ViKA
Robustni teplomér do vika
velikosti XL pro lepsi ptehled
o teploté, navic s narazu-
vzdornym sklem.

SADA OBRUCIH

Patentovany systém "snadného
zveddni" umoZnuje otevirani

a zavirani keramického vika

s pouZitim minimalni sily.

SADA TESNENI

Nové high-tech tésnéni
odolné vici nejvyssim
teplotam.
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The Big Green Egg Book

Kuchaika Big Green Egg (v anglicting)

Kucharka Big Green Egg je bible kazdého nadsence

pro Big Green Egg. V této lahodné knize s dvodnim slovem
holandského §éfkuchare Jonnieho Boera najdete vSechny
techniky pripravy jidla, které mizete na EGG vyuzit. Peceni,
duseni, grilovani, uzeni i pomalé vareni. Zakladni priprava

kulinarského ja vytézili co nejvice.

Anglictina 116680 2.118 K¢

(i Blg Green Egg i

+* *
'ﬁ? ]'_ lgﬂ.h

Mr EGGhead Plush Toy Apron - Kids Retro Sportsbag Round Stamped Aluminum
Pan EGG plySova hracka Zasteéra - détska Retro sportovni taska Sign
120991 Jedna velikost 789054 666342 Kulaty hlinikovy odznak
(do 12-ti let) 123930
Apron

Zasteéra

TO llejlel)gi pro Jedna velikost 126399
fanousky.

Canvas Apron
Platéna zastéra
Jedna velikost 700492

Baseball Cap
Baseballova ksiltovka
M~ Cerna 122254
/ Salt & Pepper shaker
Keramické korenky
_/ h~ Stl & Pept
122230
Socks
Ponozky
Flames 39-42 700874
Flames 43-46 700881
EGGs 39-42 700850
70 EGGs 43-46 700867

Pojdme
na plaz.

Beach Towel thing i atsoor

Plazova osuska a

666335 ﬁ i

led

_ADSEC

Vacu Vin ‘ ‘:iill'h o

Chladici nadoba na vino L

666465

Canvas shopper
Platéna taska

666687 / 666816

%

Beanie

V teple Cepice

666724

dOmova' LED Light String

iP5 LED svételny fetéz EGG

700898

Snéhova koule
Puzzle 666847
666366
Home Socks
Mug Enamel Ponozky na doma
Plechovy hrnek 39-42 666823
666311  43-46 666830

Snow Globe Atlanta
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Big Green Egg
x solf

Se specidlné navrzenym oble¢enim Big Green Egg na golf se uz nikdy
nebudete citit jako novacek na greenu. Vyberte si své oblibené polo
tricko a odpovidajici Sortky a doplite je pfislusenstvim, které
na golfovém hristi urcité uzijete.
fanshop.biggreenegg.eu
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Original kamado jiz od roku 1974
Big Green Egg je nejoblibenéjsi kamado vyrobené z nejlepsi
keramiky. Jiz od roku 1974 tvoti spolu s vami uzasné
vzpominky a i nadale bude. Big Green Egg je jediny original.
Evergreen.

BIGGREENEGG.EU



